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,, Das Leben ist zu kurz, um schlechten Wein zu trinken. “

Johann Wolfgang von Goethe (1749 - 1832)



Prolog

Themenfindung

Die Grundlage meiner Abschlussarbeit bildet eine vorangestellte Vertiefung mit dem Thema
Weinkultur und der architektonischen Auseinandersetzung mit dem landschaftlichen Kultur-
raum,-Stidost Steiermark-, sowie ein kurzer geschichtlicher Uberblick tber den Weinbau in
Osterreich und eine Recherche tiber die Produktionsabliufe der Weinproduktion.
Aufbauend auf die gewonnenen Erkenntnisse wurde ein geeigneter Bauplatz gefunden und
ein Raumprogramm erstellt, welches auf die Produktionsformen und das Leben der Wein-
bauern Bezug nimmt.

In der vorliegenden Arbeit befasse ich mich auch mit einer Revitalisierung, sowie einer
Erweiterung eines bauerlichen Weingutes im Vulkanland an der Grenze zwischen Sud- und

Oststeiermark.

Ein wesentlicher Teil des Entwurfsprozesses liegt in der Auseinandersetzung mit dem Bestand
sowie der Erweiterung des Weingutes und dessen Produktionsabldufen. Im Rahmen der
Abschlussarbeit entwickelte sich ein Konzept und ein Entwurf, welche die landlichen Lebens-
bedingungen und die Qualitdten, sowie das Potenzial des Ortes integriert.

Ich habe mich bewusst fir die Sidoststeiermark entschieden, da diese Region der Steiermark
eine Vielfalt an Natur und Kulinarik (regionaltypische Produkte) bietet und im Vergleich zu
anderen Regionen noch sehr unberihrt vom Tourismus ist.

Vorsatz ist es, die bestehenden Nutzungen des Ortes aufzunehmen, Handlungsablaufe und
Produktionsablaufe zu optimieren, und gegebenenfalls neue Nutzungsmoglichkeiten zu
etablieren.

Ich habe mir die Aufgabe gestellt, feinfuhlig an die Arbeit heranzugehen, um den Charakter

des Ortes zu stirken.






Die Steiermark

Ein Uberblick
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Landerkunde

Steiermark

Einwohner

[.210 971

Hauptstadt

Graz

Flache

16 401 km?2

Hochster Punkt

2995 m (hoher Dachstein)

Bezirke

| Staturstadt

|2 Bezirke

Gemeinden

539

Steiermark ist von der Fliche (16.391 gm) her das zweitgréBte Bundesland Osterreichs.

Das Bundesland wird im Volksmund auch die ,,Griine Mark" und —vorwiegend im Tourismus —
das ,,Griine Herz Osterreichs" genannt, da mehr als 50 % der Flache bewaldet ist und ca. 20
% von Wiesen sowie Obst- und Weingdrten bewirtschaftet wird. Die Steiermark grenzt an die
Bundeslander Kéarnten, Salzburg, Oberdsterreich, Niederdsterreich und Burgenland. Zusétzlich
verlduft in den stidlichen und siidéstlichen Landesteilen die Staatsgrenze zu Slowenien. Oft wird
das Bundesland aber einfach in 7 Hauptregionen unterteilt: Die gréfte Region ist die Ober
steiermark, die von den nérdlichen Landesgrenzen bis zum Steirischen Randgebirge stdlich der
Mur-Murz-Furche reicht. Die Weststeiermark liegt stidlich davon und westlich der Mur. Die Osts-
teiermark befindet sich 6stlich der Mur und stdlich des Wechsels und der Fischbacher Alpen.
Zwischen Ost- und Weststeiermark liegt die Landeshauptstadt Graz.! Das steirische Territorium
besteht zur Halfte aus Gebirge und zur anderen Halfte aus dem stid- und oststeirischen Hugel-
land (Weinbaugebiet), dem Grazer und Leibnitzer Feld sowie dem kleinen Anteil der panno-
nischcen Tiefebene. Das Klima der Steiermark gehort zu dem europiischen Ubergangsklima. Im
Norden und Nordwesten alpine,im Siden und Sidosten pannonische Einflisse herrschen. Die
meisten Niederschldge erhdlt die Obersteiermark, nach Siden nehmen die Niederschldge ab.
Die kdltesten Gebiete befinden sich im oberen Murtal mit dem Knittelfelder sowie das Talbecken
von Admont und das Mitterndorfer Becken. Die Sidoststeiermark gehdrt zu den warmsten
Gebieten Osterreichs (mittlere Temperatur der Vegetationszeit nicht unter 17 °C).2

I vel.http:/de.wikipedia.org./wiki/Steiermark

2 vgl. http://www.aeiou.at/aeiou.encyclop.s/s798165.htm
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Vulkanland

Vulkanismus und Kulturlandschaft

Das ,,Steirische Vulkanland™ ist ein Vermarktungsbegriff, der durch eine, 1998 entstandene,
regionale Entwicklungsinitiative geprdgt wurde. Der Name leitet sich von den erloschenen
Vulkanen in diesem Gebiet ab, welche heute noch als Hiigel erkennbar sind.

Zwei zeitlich getrennte Zyklen des Vulkanismus stammen aus der Zeit vor ca. |7 Millionen
Jahren (im Miozdn) sowie aus einer jingeren Periode des Vulkanismus vor ca. 2 Millionen

Jahren (Pliozén).!

79 Gemeinden aus dem siid6stlichen Raum der Steiermark in den Bezirken Sldoststeier
mark, Hartberg-Furstenfeld und Weiz haben sich im Verein ,, Zur Férderung des Steirischen
Vulkanlandes" zusammengeschlossen.

Die Schwerpunkte und Ziele der Initiative waren, eine fruchtbare Kulturlandschaft durch
Nutzung der Naturrdume zu erhalten, Kulinarik, authetische Produkte und traditionelles
Handwerk zu stdrken, die Identitdt der Bewohner der Region zu festigen und ein regionales
Netzwerk zu erzeugen.

Das ,,Steirische Vulkanland™ steht in erster Linie fur die hohe Produktqualitdt aus diesem
Gebiet und fur die guten Fortschritte in der h&heren Veredelung landwirtschaftlicher
Produkte.?

I vgl. http://de.wikipedia.org/wiki/Steirisches_Vulkanland

2 vgl. Regionaler Entwicklungsplan im Rahmen des LEADER+ Programms Osterreich 2000 — 2006 Regionaler Entwicklungsplan der LAG Steirisches

Vulkanland Verein zur Férderung des Steirischen Vulkanlandes
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Abb.01

Vulkanland



Steiermark

Landschaftsbild

Kulturlandschaft Vulkanland

Im folgenden Kapitel werde ich auf das Landschaftsbild des Vulkanlandes eingehen, um so die
Erscheinung und Atmosphare des Ortes ndherzubringen.

Dieses Gebiet der Steiermark ist eines der naturbelassensten Tourismusgebiete Osterreichs.
Das Relief wurde von Vulkanen geformt, die heute noch gut sichtbar die Landschaft gestalten,
und gemeinsam mit den Thermen als Symbol der Identitdt fungieren.

Das Landschaftsbild ist geformt durch langgezogene und sanfte Huigelriicken (Riedel) im
Stden und durch steilere und héhere Higel im Osten gepragt.Die topographischen Wellen-
bewegungen dieses Hiigellandes und die vulkanischen Bdden gewdhren abwechslungsreiche

landwirtschaftliche Strukturen.!

In den Télern Uberwiegt meist der Getreide-, Mais-, Hopfen-, Kiirbis-, sowie Obstanbau.

In den Hohenlagen tber 320 m findet man vorwiegend Weinhidnge, die zwischen Stdost und
Stidwest abfallen. In den Ubergangszonen, am FuBe der Higel erstrecken sich Streuobstwie-
sen, -hauptséchlich Apfel, Holunder, Birne, Zwetschke.

An den klimatisch fir den Weinbau ungeeigneten Nordhdngen wachsen grof3e Laubmisch-
walder? Jungtertidrer (pliozdner) Vulkanismus und der alte (miozdne) Vulkanismus schufen
steile Erhebungen, -die Basaltkegel und gestalteten so diese einzigartige Kulturlandschaft.
Auf dem Gipfel der unverwechselbaren Vulkankegel befinden sich etwa Riegersburg und
Schloss Kapfenstein sowie die Marktgemeinde Kléch.2

Selten existierten erloschene Vulkane in einer derartigen Dichte, wie in dieser Gegend.

Die heute, vor allem durch Weinbau und Obstbau geprigte Landschaft, ist ein ,,Produkt” der
Menschen, die Uber Jahrhunderte den Naturraum flr sich nutzten und diese Region Uber
Generationen kultivierten.

Die von der Landwirtschaft lebende Bevolkerung gestaltete dieses Gebiet zur Sicherung ihrer
Grundbedirfnisse wie Essen und Wohnen. Rohstoffe wie Holz, Lehm und Gestein dienten
als Baumaterial.

Die Wege und Stral3en folgten oft dem Geldndeverlauf und wurden so zu neuen Teilen des
gesamten Landschaftsbildes.

Aus dieser Symbiose aus Mensch und Natur entstand im heutigen Vulkanland eine einzigar-
tige Kulturlandschaft, die sich durch Weingédrten, alten Einzelbdumen, Alleen aus Obstbdumen

oder Pyramidenpappeln, Ackern und Laubmischwildern auszeichnet.

—
I vgl. Egle, Klaus, Das steirische Weinland, 1999, 12
2 vgl. Krasser, Andreas, Urthaler Christoph, Bauen in der Steiermark, 2005, 18-21

3 vgl. Krenn, Peter, Die Oststeiermark, 1937, 8
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Vernakulare Architektur

Bauerliche Hofe in der Steiermark

Das Begriff , vernakular' kommt aus dem lateinischen ,,vernaculus'(einheimisch).

Dieser Ausdruck beschreibt die Art und Weise des , traditionellen, Bauens welche sich
die sich aus, vor Ort verfligbaren Baustoffen, vorherrschendem Klima , handwerklicher
Fertigung entwickelt hat. Vernakulare Architektur betrifft das Bauen der béuerlich-lindliche
Gesellschaftsschicht.

Um einen groben Uberblick tber die vernakuliren Architektur in Osterreich bzw. der Steier-
mark zu bekommen, muss man historische, regionaltypische Verschiedenheiten in der Bauart,
den verwendeten Formen und Materialien genauer betrachten.!

Die traditionellen Hauslandschaften (Gebiete mit gehduftem Auftreten einer bestimmten

Hofform) existieren noch heute in weiten Teilen des lindlichen Gebiets Osterreichs.

Die ersten Siedlungen

Die “steirische " Besiedelung kann anhand eines Knochenfundes auf ca. 10.000 v. Chr zurlck-
geflhrt werden. Wahrend der Vélkerwanderung zogen die Romer in die Steiermark( |13 v.
Chr) und kultivierten Wein und griindeten die ersten Siedlungen.

Die bairische Herrschaft (ab 559 n. Chr) gliederte die Bevolkerung in “Freie” und * Unfreie”
Bauern2 Die , freien” Bauern leben im Status der Freiheit. Sie sind Eigentimer des Landes,
das sie bewirtschaften .

Die ,,unfreien” Bauern bewirtschafteten ebenfalls Land, das sie vom Grundherrn gepachtet
haben. Sie missten den Grundherrn (adeliger Grundbesitzer mit weitreichenden Verwal-
tungs- und Gerichts-, und Polizeifunktionen) einen prozentualen Anteil ihrer Ernte und der

Ertrdge aus derViehzucht Uberlassen.®

Neugzeit 16 Jh.-18 Jh.

In der SUdoststeiermark lebten die Bauern bis Ende des 19. Jahrhunderts unter der Grund-
herrschaft. Unter der Fihrung der Habsburger wurde das rémische Recht eingefiihrt . Obwohl
unter Friedrich dem Il (1452-93) die Steiermark kurzfristig zum Zentrum des &sterreichischen
Imperiums ernannt wurde die Landwirtschaft florierte, kam es anfang des |15 Jahrhunderts zu
einer Agrarkrise in Ganz Europa. Laut Wilhelm Abel (deutscher Wirtschaftshistoriker) war die

spatmittelalfterliche Agrarkrise eine Anhdufung von landlich-landwirtschaftlichen Notstdnden.

—
I vgl. Dietrich, Nigst, Sampl, Stiller, Weiterdenken ber das Bauernhaus, 2012
2 vgl. Krasser, Andreas, Urthaler Christoph, Bauen in der Steiermark, 2005, 15

3 vgl.http://www.leben-im-mittelalter.net/gesellschaft-im-mittelalter/feudalismus/grundherrschaft.html
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Diese dufBern sich in Form von verlassenen Hofen und Hausern, riickgdngigem Getreideanbau,
abfallenden Grundrenten und in dem langfristigen Missverhdltnis zwischen Erlos- und Kosten-
preisen des Landbaues*

Durch diese Krise kame es zu vielen Auseinandersetzungen zwischen Adel und dem Bauernstand.
Erst zur Zeit von Maria Theresia (1717-1780) stabilisierte sich der landwirtschaftliche Zustand.
Neben der Begrenzung der Abgabenstellung der Bauern fihrte die Kaiserin den Maria-Theres-
ianischen Katastser ein, welcher die dauerhafte Trennung von Rustikalland (von Bauern bewirt-
schaftet) und Dominikalland ( von der Herrschaft bewirtschaftet) anordnete.

Diese Reform und die EinfUhrung von geregelten Steuern unter Staatlicher Kontrolle brachte ihr

auch denTitel " Beschltzerin der Bauern”.

1797 zog die franzésische Armee unter Fihrung Napoleons in Osterreich ein und hinterlie
nach Abzug der Truppen 1810 einen hoch verschuldeten Staat und die Osterreichische Regie-
rung erkldrte 1811 formell den Staatsbankrott ein. Nach der industriellen Revolution stabilisierte
sich die Lage der Landwirte und durch Erzherzog Johann wurde im Jahr 1848 das Gesetzt
verabschiedet welches die Bauern von allen Untertanenlasten befreite und zu gleichberechtigten
Staatsblrgern erhob. Der Bauer war freier Staatsbirger und Grundeigentimer.

Die Unabhdngigkeit der Bauern brachte allerdings Verschuldung und Zwangsversteigerungen mit

sich, da die Bauern unvorbereitet in den freien Markt gestof3en wurden ®.

Die Folgen der Befreiung waren fur die Bauern nicht nur positiv, denn an die Stelle der grund-
herrlichen Abgaben traten Steuern, der Lander und Gemeinden. Die folgende Generation war
der marktwirtschaftlichen Bedingungen nicht machtig und nach 868 entstanden durch Teilungen
viele kleine, kaum lebensfdhige Betriebe, so dass die Verschuldung anstieg.

Erst die zweite Generation konnten den Niedergang des Bauernstands abwenden und durch
Genossenschaften neue Marktorganisationen schaffen.®

Durch diese Stirkung des Bauernstandes wurden viele Hofe um- und ausgebaut und das tradi-

onelle Bauernhaus erlangte sein Aussehen.

—
4 vgl. http://de.wikipedia.org/wiki/Sp%C3%A4tmittelalterliche_Agrarkrise
5 vgl. Krasser, Andreas, Urthaler Christoph, Bauen in der Steiermark, 2005,

6 vgl. http://www.aeiou.at/aeiou.encyclop.b/b165254.htm

o



Abb.02 Feldarbeit
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Abb.03 Magd
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Siedlungsformen

Siedlungsstruktur

,,In der Regel ist das Bauwerk dem Geldnde anzupassen und nicht das Geldnde dem Bauwerk."
(Zitat: Gerda Misson)

In der vernakuldren Architektur spielte die Situierung oder Ausrichtung der Gebdude im Geldnde eine
zentrale Bedeutung.

Wohngebdude bzw. biuerliche Bauten wurden aufgrund des einfachen Aufbau immer horizontal (waagrecht,
parallel) zum Hang angeordnet und fligten sich dadurch harmonisch in die Landschaft ein, wéhrend lotrecht
(senkrecht, quer) zum Hang orientierte Baukorper einen Kontrast zur Landschaft erzeugen und eine Art
,Landmarke" fir hohen Wiedererkennungs und hohen sozialen Stellenwert darstellen zb. Kirche. Mit dieser
Kenntnis war es moglich, Wertigkeit von Bauten bei Bedarf zu betonen oder sie der Landschaft ginzlich
unterzuordnen.Wihrend derVolkerwanderung wurden die keltischen und slawischen Siedlungsstrukturen in
der Steiermark zerstort. Im 8. Und 9. Jahrhundert entwickelten sich die ersten ,,deutschen” Siedlungsformen.

Grundsétzlich kann man zwischen Streu- und Sammelsiedlungen unterscheiden.

Die Streusiedlung findet man hauptsachlich im Higel- und Berglagen. Diese Art von Siedlungsform entstand
aus der frihmittelalterlichen Art die Grundstlcke (Blockflur) aufzuteilen. Im alpenraum dominiert in der
Sammelsiedlung die Altform haufendorfartiger Weiler und Dérfer, wahrend im voralpinen Raum planmaBige
Dorfsiedlung mit verschiedenen Formen des Zeilen, stra3en und Angerdorfes vorherrscht.

Die Sammelsiedlung entstand einerseits aus dem Schutzbedurfnis der Bewohner und andererseits aus dem
wachsenden Handel, welcher die Reichweite der Hofe erforderte. In dem Sidoststeirischem Hugelland
Uberwiegen alleinstehende Hofe (Streusiedlung).

Im stdlichen Teil der Steiermark Uberwiegt aufgrund des Weinbaus die Einteilung der Flure in Streifen,(laut
Sidaritsch) Weingartsstreifenflur) In der Ost- und Weststeiermark bilden sich Flure die in unregelmiBige

Blécke unterteilt werden.!

I vgl. Lamprecht, Flur-und Siedlungsform im steirischen Weingebiet, 44
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Ebenes Gelinde

Mulde

Siidhanglage

Kuppenlage
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Blockflur

Einodblockflur

Streifenflur

Gewannflur

Blockflur(Streusiedlung

Eindgdblockflur|(Kirchen)

Streifenflur/Strassendorf

Gewannflur/Angerdorf
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Hofformen

Traditionelle Gebdudelandschaften

Die traditionellen Gebédudelandschaften charakterisieren noch heute grof3e Teile der landli-
chen Gebiete der Steiermark.
Ein Bauernhof umfasst grundsdtzlich vier verschiedene Nutzungen, die im Gebdude oder

Gebdudeensemble untergebracht werden:
Wohnen,Viehhaltung,Vorratshaltung sowie Geratschaft.

Die Organisation der Bauten eines Gehofts zueinander bestimmt der Hoftypus.
Nach der Situierung, der Funktionen und Anordnung des Grundrisses kann man folgende

Hoftypen unterscheiden:

Einhof, Zwiehof, Haufenhof oder Gruppenhof, Mehrseithof sowie Haken- und
Streckhof.

Die altesten bduerlichen Anwesen, der Haufen- oder auch Gruppenhof genannt, ist in grof3en
Teilen Kdrntens und der Steiermark sowie in den angrenzenden Gebieten in Oberdster
reich und Niederosterreich vorzufinden. Durch eine Trennung der einzelnen Funktionen ist
eine relativ gro3e Zahl verschieden grof3er Gebdude nétig, die entsprechend dem Geldnde
moglichst funktional angeordnet werden.

Der Haufenhof schafft ein Bild als ob Gebdudeanlagen mit Einzweckbauten, Wohnhaus, Stall,
Scheune, Schupfen, Getreidespeicher, Backofen sowie Wagenhutte, fast willkirlich arrangiert
wurden. Neben diesen Gehoftformen gibt es eine Reihe von Klein- und Sonderformen, die
Spezialkulturen wie Wein anbauten.

Hier kdnnen einzelne Gehoftteile fehlen, die Bauwerke und deren Ausstattung sind generell
bescheidener.

In der Praxis sind zahlreiche Misch- und Ubergangsformen zu finden, die durch die allgemeine
historische Entwicklung, sowie durch die Geschichte des einzelnen Hauses (Um- und Zubau-
ten) bedingt sein kénnen.

So kénnen zu den idealtypischen Formen zusitzliche Bauten (besonders kleinere Wirtschafts-,
aber auch Wohngebdude wie etwa Ausgedingehduser) hinzutreten.

Die stdndige Verdnderung, der die Hofformen unterliegen, erreicht im 20. Jahrhundert ein
bedeutendes AusmaB. Einerseits kommen neue technische Baumaterialien hinzu, andererseits
bedingt die Mechanisierung der Landwirtschaft schwerwiegende Anderungen an bestehen-

den Bauten.

025
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Die soziodkonomischen Verdnderungen (Rickgang der Landwirtschaft, Ende des
Dienstbotenwesens, Zweitwohnsitze usw.) tragen ebenfalls zu dieser Entwicklung
bei!

Aus diesen Griinden entsprechen auch Neubauten des 20. Jahrhunderts in der Regel
nicht mehr den Hofformen der vorigen Jahrhunderte, sondern entwickeln eigene,
weniger ortsgebundene Formen.?

Die Hof und Siedlungsformen waren stark von wirtschaftlichen Einflissen geprégt.
Bei der Bauform der Gebdude eines Hofes, waren vor allem die jeweilge Funktionen,
das Geldnde und verflgbarkeit des Baumaterials ausschlagebend. Meist wurden
regionale Rohstoffe als Baumaterial verwendet die direkt vorort verflgbar waren.
Vorwiegend benutzte man Baustoffe wie Holz, Stein, und spater auch Ziegel.
Materialbeschaffung und Verarbeitung der jeweiligen Baustoffe erstreckte sich meist
Uber einen sehr langen Zeitraum. Aus den eingeschrinkten VerarbeitungsgrofBen
und der verschiedenen Eigenschaften der Baumaterialen ergaben sich regionalspe-
zifische Grundmale (2 Schuh-Mauerwerk) die sich an dem menschlichen Kérper
orientierten wie zb. FuB3, Elle. Die Grundrissentwicklung des baduerlichen Bauten
ist eng mit der der Produktion verknipft und orientierte sich in erster Linie am
Notwendigsten.® Die Bauten und wurden auf Basis von Erfahrungswerten erbaut
und an die ndchste Generation mindlich ibermittelt. Aus diesen Griinden kann man
behaupten dass es ein steirisches Bauernhaustypus schlechthin eigentlich nicht gibt.4
Es gibt doch ein paar Besonderheiten die in den urspriinglich steirischen Bauernhau-
sern auftauchen. Die wesentlichen Eigenschaften des urspriinglichen Bauernhauses
sind: das steile, symmetrische Satteldach und der Traufenseitige Eingang bzw. die
Baumaterialen. Durch die aus der ndheren Umgebung erlangten Baumaterialen,
enststand eine harmonische Beziehung zur Natur und prégte somit das Gesamtbild
des | traditionellen” Bauernhauses. Die Materialen lie3 man meist unberihrt und
Uberlie3 man der Witterung und dem natirlichen Alterungsprozess. Nur ein bis
zwei Farbtone (Gelbtone-Sonne, Griintdne — Vegetation) wurden im Bereich der

Fenster eingesetzt.®

—
| vgl. Krasser, Urthaler, Bauen in der Steiermark, 2005, 20

2 vgl. http://www.aeiou.at/aeiou.encyclop.h/h728865.htm

3 vgl. http:// bauernhaus.tugraz.at/am%20beispiel%20bauernhaus.htm
4 vgl. Krasser, Urthaler, Bauen in der Steiermark, 2005, 32

5 ebd. 41
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Abb.04 Haufenhof

Abb.05 Parallelhof

Abb.06 Einhof
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Abb.07 Holz

Abb.08 Stein
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Materialitat

Traditionelle Baustoffe

Holz

Generell entwickelte sich aus langwlchsige Nadelbdume wie Fichte, Tanne, Larche, Kiefer,
der Holzblockbau und aus kurzstdmmige Laubbdume wie Eiche, Buche, Pappel der Stén-
der- bzw. Fachwerkbau. Die Konstruktion des Holzbaublockes bestand darin, die runden
Holzer flichenhaft Ubereinander zu lagern und durch Hilfsmittel wie Holzdlbel, Verzinkung
miteinander zu verbinden. Die Wohnh&user wurden Uberwiegend im Blockbau konstruiert da
diese Holzkonstruktion sehr Witterungsbestandig war.

Das Wirtschaftsgebdude wurde oft in Standerbauweise mit senkrechter Verschalung gebaut

damit das Schlagwasser lechter abrinnen konnte und Faulnis verhindert wurde.

Stein

Speziell Fundamente oder der Sockel bzw. die Erdgeschosszone wurden aus dem vor ort
gefundenen Stein gebaut. Gebrochene Steine, behauenes Vulkangestein kamen bei den dlte-
ren Hausern zum Einsatz.

Die Verarbeitung des Gesteins war eine besondere Herausforderung und wurden Ublicher-

weise in das Mauergeflige oder Fundament eingepasst.

Ziegel

Beginn des 19.Jahrhunderts fing man an Ziegel als Baumaterial im lindlichhen Raum einzuset-
zen. Verschiedene Ziegelformate belegen, dass oft eigene bzw. in der Umgebung Ziegelpro-
duktion vorgekommen sind. Dieser Baustoff diente nicht nur als Baumaterial sondern diente
auch als Gestaltungselement. Der Sichtziegel welcher im Sockelbereich von Wohnhdusern
verwendet wurde war eine Ubliche Form den Ziegel als Ornament zu verwenden.

Neue Brandschutzbestimmungen Anfang des 19. Jahrhunderts wurden alte Holzhduser
erneuert bzw. umgebaut um nachtrdglich einen aus Ziegel gemauerten Kamin zu errichten.
So entstand durch diese Verordnung im Kochbereich an der ,Nahtstelle zwischen Holz-

blockwand und massiven Mauerwerk die typische Abtreppung in der Fassade.’

I vgl. Krasser, Urthaler, Bauen in der Steiermark, 2005, 36



Dach

Konstruktion

Die den Gesamteindruck eines alten Bauernhauses spielt auch die Proportion der Teilflichen wie Dach,
Fassade eine wesentlich Rolle. Verschiedene Materialebenen gliederten die relativ groB3e Baumasse bzw.
Fassadenfliche. '

Das Dach war und ist in allen Kulturen eines der zentralen Gestaltungselemente der Architektur einer
Region. Durch die klimatische Voraussetzung wie zu Regenfall und Schneelasten ist die typische Dachform
des Alpenraums das symmetrische Satteldach. Die standige Erweiterung der Héfe durch Generationenwech-
sel oder Verdnderungen der wirtschaftlichen Situation, fihrten z einer inhomogenen Dacheindeckung bzw.
Dachneigung. Aufgrund der Regenhdufigkeit bewdhrte sich ein steiles (ca. 45°-52°), geschlossenes Satteldach.
Der Dachraum blieb ungenttzt und diente nur gelegentlich als Schlafstelle fur Magde oder Gesinde bzw. als

Abstellflache fur Geréte. Erst gegen ende des 19. Jahrhunderts ddmmte man den Dachraum.

Es gibt grundsétzlich zwei Konstruktionsvarianten:

Sparrendach

Pfettendach

Das Pfettendach hat aufgrund seiner Konstruktion den Vorteil, gré3ere Decklasten zb. Ziegel aufnehmen zu
koénnen. Deswegen wurde das Sparrendach welches mit Stroh und Holzschindel gedeckt war, vom Pfetten-

dach abgel6st.2

—
I vgl. Krasser, Urthaler, Bauen in der Steiermark, 2005, 34

2 ebda. 35



Vernakuldre Architektur

Einfaches Sparrendach

Sparrendach

mit Kehlbalken

7/

Pfettendach

mit einfachen stehendem Stuhl

Pfettendach

mit doppelt stehendem Stuhl
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Abb.09 Weinstock



Wein

Wein in Osterreich

Enstehung einer Kultur

Wein

Wein (aus lateinisch vinum) ist ein alkoholisches Getrdank aus dem vergorenen Saft der
Beeren der

Weinrebe. Jeder Wein ist eine Zusammensetzung aus Wasser, Sdure, Zucker, Phenolen
(Farbstoffen), Tanninen (Gerbstoffen), Alkohol (Ethanol und Methanol) und Aromen. Die
Handelsbezeichnung ,,Wein* darf nur ein Getrdnk tragen, welches von Friichten der Wein-
rebe stammt und laut der Gesetzgebung in der EU mindestens 8,5 Volumenprozente Alkohol
enthdlt. Weine im weiteren Sinne werden auch als Schaumwein, Likdrwein und nicht ausge-
gorene Weine bezeichnet. Der Schaumwein wie Sekt, Cava, Champagner etc. entsteht aus
Wein wiéhrend einer zweiten Gérung. Perlweine wie Prosecco, Frizzante und Secco sind
schwdcher schdumende Weine. Bei Likdrweinen oder auch verstdrkten Weinen, wie Madeira,
Marsala, Sherry, Portwein, der Vin Doux Naturel Banyuls und der Schweizer Gletscherwein,
wird der Alkoholgehalt durch Weinbrand erhoht. Nicht ausgegorene Weine sind die, welche
noch wahrend der Garung getrunken werden: Federweif3er; Federroter, Sauser, Sturm oder
Bremser gehoren zu dieser Kategorie ,Neuer Wein*!

Enstehung

Der Weinanbau hat in Osterreich eine uralte Tradition. Natiirlich hat sich die Weinkultur im
Verlauf der Jahrhunderte verdndert.Vor allem im letzten Jahrhundert haben sich die Arbeits-
methoden in den Weingirten, die Kellertechnik und Weinanalyse verdndert und damit der
Wein. Die neue Generation von Weinherstellern, welche ihre Lehre, bzw. Ausbildung in den
besten Weinbaugebieten der Welt absolvierten, beschlossen in Qualitdtswein zu investieren.?
Was sich aber nicht verdndert hat, ist die Freude am Genuss dieses Naturproduktes.
Osterreich hatte schon immer eine starke Beziehung zu seiner Weinkuttur. Um die Entwick-
lung der Weinkultur in Osterreich besser erfassen zu kénnen, muss man die Entstehung des
Weinbaus in Osterreich von seiner Frithzeit an, nachverfolgen.

Rémisches Reich (ca. 1000 v. Ch. - 400 n. Ch.)

Man kann mit Sicherheit behaupten, dass der Weinstock schon vor den Rémern in Osterreich
vorkam. Laut rémischen Berichten wurde von den Kelten im heutigen Burgenland und in der
Steiermark Wein angebaut. Vermutlich haben die Rémer den schon vorhandenen Weinan-
abau gefordert und ausgeweitet. Zurzeit von Kaiser Probus (276-282 n.Christus) erhielten
rémische Legiondre, jeden Tag ein bestimmtes Quantum an Wein zugewiesen. Urspriinglich
musste der Wein aus Italien gebracht werden, aber Kaiser Probus lief3 den Wein lieber an Ort

| vgl. http://de.wikipedia.org/wiki/ Wein#Wein

2 vgl. Eue Ralph, Seiler Christian, Weinarchitektur: vom Keller zum Kult: The Winery Boom, 2005



Abb.10 Trinkultur (Jan Steen)

und Stelle produzieren.® Zur Zeit derVolkerwanderung wurde die Weinkulturen im heutigen

Osterreich (iberwiegend verwiistet. Frst unter Karl dem GrofBen (geb. 747 n. Christus) kann
man von einer zweiten Rekultivierung des Weinanbaues sprechen. Von Karl dem Grof3en
stammten die Anordnungen Uber die Pflege der Weinreben.*

Mittelalter (500-1500 n.Ch.)

Ab dem [I. Jahrhundert waren es hauptsichlich Kioster und Adelige, die im Zuge der
Neubesiedlung auch Weingdrten anlegten® Trotz der nicht unbetrdchtlichen Masse des
Weinbauertrages im Mittelalter gab es in der Steiermark und in Niederdsterreich keine
reine Wein Kultur. Zwischen den Weinstécken wurden auch Linsen und Kdiirbisse angebaut
und es wechselten sich Obstbdume mit Rebstdnden ab. Dieses Landschaftsbild hat sich bis
in das 20. Jahhundert gehalten. Der Weinbauer hatte keine besondere soziale Position, da

die wirtschaftliche Grundlage der Bauern der Getreideanbau war und Weinbau nebenher

—

3 vgl. Weiss, Weinbau in Osterreich, 1981, 3

4 vgl. Dahnhard, Weinparadies Osterreich, 1996, 5
5 vgl. Weiss, Weinbau in Osterreich, 1981, 3



Wein

Abb.11

Weinlese

betrieben wurde 8 Aufgrund der Tatigkeit der Kloster hat sich der Weinanabau in Osterreich

im Mittelalter weit Uber die jetzigen Grenzen hinausentwickelt. Die Weinproduktion und
der Weinkonsum erreichten durch die mittelalterliche Warmzeit, wie im gesamten Heiligen
Rémischen Reich einen absoluten Hohepunkt.” Sogar Teile von Salzburg, Oberdsterreich und

am Semmering waren von Weinreben bedeckt.®

Neuzeit 16 Jh.-18 Jh.

Ab 1600 begann sich der Weinanbau in diesen Teilen des Landes zurlickzuziehen, da das
trockene warme Klima des pannonischen Raums zuriickging.® Im 18. Jahrhundert unter der
Kaiserin Maria Theresia und Josef Il hatte die Weinkultur wieder einen Aufschwung. Zwischen
I751-1753 brachte die Kaiserin, weil ausreichend Wein vorhanden war, eine Verordnung

heraus, die fir jeden Eimer an eingeflihrten Wein Zoll verlangte. 1784 legte Josef Il eine

—
6 vgl. Chalupka, Entwicklung des Weinbaues, 15

7 vgl. http://de.wikipedia.org/wiki/Weinbau_in_%C3%96sterreich#Geschichte
8 vgl. Weiss, Weinbau in Osterreich, 1981, 3

9 vgl. Chalupka, Entwicklung des Weinbaues, 15



Abb.12  Weinskandal 1985

Zirkularverordnung fest, die besagte, dass jeder Weinbauer seinen eigenen produzierten Wein
und seine selbstgemachten kalten Speisen verkaufen durfte — die erste gesetzliche Grundlage fur
den Buschenschank (war geboren).1°

20 Jahrhundert

Bisins 19.]Jahrhundert waren die Kulturmethode und die Arbeitsmethoden in den alten Stockkul-
turen (auch Pfahlkultur)unverdndert geblieben. Die sehr dicht und quer zum Hang verlaufenden
und meistens durcheinander stehenden Stock Kulturen waren sehr arbeitsintensiv und somit war
die Ernte fir die Weinhauer (Winzer) mit extremer korperliche Anstrengung verbunden. Erst in
den 1950er Jahren setzte sich die Hochkultur, auch genannt Lenz-Moser-Hochkultur;, durch und
erméglichte den Weinbauern eine  maschinelle Bewirtschaftung.!" Mitte des 19 Jahrhunderts
verdnderte sich der Weinbau grundsitzlich. Aufgrund der aus Nordamerika eingeschleppten
Schddlinge (Reblaus) und Krankheiten (Oidium-Mehltaupilz) kam es zu einem gewaltigen Ruick-
schlag des Weinbaues. 1847 wurde der Mehltaupilz auch Oidium genannt, von Nordamerika nach
Frankreich eingeschleppt. Erst Jahre spater 1854 erfand man ein Spritzmittel aus Schwefel, Kalk
und Wasser zur Bekdmpfung des Pilzes. Die Reblauskatastrophe 1868 verdnderte den Weinbau
in Europa bzw. in Osterreich enorm. Die bewahrteste Methode zur Bekampfung der Schidlinge
war das Einspritzen von Schwefelkohlenstoff in den Boden. Diese Methode war dann aber doch
eine Kostenfrage und man veredelte europdische Reben mit amerikanischen Unterlagsreben.
Diese Handhabung war sehr aufwendig und es dauerte Jahrzehnte bis die

Veredelung abgeschlossen war. Die Pflanzendichte verringerte sich und fiihrte dazu das sich
der Ertrag und Qualitdit der Reben deutlich verbesserte.'? In der zweiten Hilfte des 19. Jahr-
hunderts trat die Chemie in der Kellerwirtschaft immer mehr in den Vordergrund. Der Zusatz
von Rohr- und Ribenzucker bestdrkte den Wachstum von Kunstweinen.'® Durch Beimengen
von Zucker sowie Alkohol und Glyzerin und Verdiinnung des damit alkoholreicher gewordenen
Weins mit Wasser konnten die Ertragsmengen erheblich gesteigert werden.* 1907 wurde das
erste Weingesetz erlassen und brachte somit ein Verbot der Herstellung von Halb-und Kunst-
weinen und eine Anleitung aller Verfahrensmethoden und Behandlungsméglichkeiten, welche

nicht als Weinverfdlschung galten. ' Anfang des 20 Jahrhunderts begann der Weinbau vom

—
10 vgl. http://www.steirische-spezialitaeten.at/wein/weingeschichte/die-steirische-weingeschichte.html
11 vgl. Eminger, Bei schweiB und Miihe, I3

12 vgl. Robinson, Oxford Weinlexikon, 2007, 867
13 vgl. Eminger;Heimat im Weinland, 1997, 276

14 vgl. Freiherr August von Babo, Weinbau-Kalender 1906, 70

I5 vgl. Sandgruber, Landwirtschaft in der Wirtschaft, 254
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Abb.13  Stockkultur

Abb.14 Lenz Moser Hochkultur

landwirtschaftlichen Aufschwung zu profitieren. Nachdem im ersten Weltkrieg (1914-1918)
der Weinbau in Osterreich durch nicht vorhandenen Schwefelkohlenstoff und mangelnder
Arbeitskrifte, Zugtiere, Weinhauer und Material (Kupfer aus Amerika) sehr gelitten hatte,
erholte sich die Weinwirtschaft. Die landwirtschaftlichen Genossenschaften, wie das Raif-
feisensystems, gewdhrten den Bauern billige Kredite und bemihten sich um den giinstigen
Einkauf aller, von den Bauern benétigten Guter, sowie die Versorgung abgelegener Betriebe
mit elektrischen Strom und der Beschaffung von Maschinen und Gerdten.'® Nach dem
Anschluss 1938 Osterreichs an Deutschland bekam die &sterreichische Landwirtschaft
Forderungen um sie an die Leistungsfahigkeit der deutschen Landwirtschaft anzugleichen. Die
osterreichische Weinbau und die Qualitdt des Weines litten aus verschiedensten Griinden,
die waren geringer Personalstand (kriegsbedingt), ungentigende Kontrollen und Rationalisie-
rungsmal3inahmen der Landwirtschaft, aber auch unter neuen Regelungen durch das deut-
sche Reichsndhrstandsgesetz.

Das deutsche Weingesetz erlaubte den Zusatz von Zuckerwasser beim Most oder Wein.
Dadurch wurde der &sterreichische Qualitdtsgedanke wieder zurlickgedrdngt. Durch das
deutsche Reichsndhrstandsgesetz, welches das &sterreichische Lebensmittel ersetzte, war die
Osterreichische Landwirtschaft einer staatlichen Bevormundung unterworfen, vor allem, um
die Ertragsmenge und Produktion (Weinwirtschaft) zu steigern und zu regulieren. Der Krieg
hat seine Spuren hinterlassen und bewirkte einen schweren Rickschlag in den Weinbauge-
bieten. Presshduser wurden teilweise zerstort, Fasser beschaddigt und Weine ungenief3bar da
sie Uberaltert waren.'” Wie im oberen Teil schon erwdhnt, war ein groB3er Teil der Weingérten
in Osterreich als Stockkultur bestickt.

Lenz-Moser-Hochkultur

Die neue Hochkultur welche von dem Osterreicher Lenz Moser erfunden wurde, begann
sich erst nach 1950 langsam durchzusetzen. Die ausgedehnten Reihen der Lenz Moser
Hochkultur erméglichten die Mechanisierung fast aller anstehenden Arbeiten. Bei der
,Lenz-Moser-Hochkultur werden die Weinreben auf sehr hohen Stdmmen herangezogen,
um so den Einsatz von modernen Gerédten zu erméglichen.’® Von den Arbeiten, die in der
Stockkultur anfielen, sind grundsdtzlich nur zwei Arbeitsschritte geblieben: der Schnitt und die
Weinlese. Die Hochkultur verkirzte die Arbeitszeit und erbrachte durch den entsprechen-

den schnitt fruchtbarere Trauben. Man konnte zweifellos von einer Qualititsverbesserung

—
16 vgl. Tremel, Wirtschafts-und Sozialgeschichte. 377
17 vgl. Eminger, Heimat im Weinland, 1999, 324

18 vgl. Vgl. Robinson 2006, 512
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durch die Einfihrung der Hochkultur sprechen.’® Die grof3en Umgestaltungen der Jahre nach
dem zweiten Weltkrieg wie Hochkultur, Anwendung von Spritzmittel und extensive Diingung
fuhrten zu einer Zunahme der durchschnittlichen Weinernte zwischen 1950-1980er Jahren

von circa 150 %.2°

Weinskandal 1985

1985 kam eine grofe Wende im Weinbau in Osterreich. Am 23.April 1985 wurde das Land-
wirtschaftsministerium in Wien darauf aufmerksam, dass im burgenldndischen Wein nicht nur
Spuren von nachtréaglichem Zucker, sondern auch Didthylenglykol zu finden waren.
Didthylenglykol ist ein sif3er; dliger Alkohol, der vor allem in Frostschutzmittel verwendet
wird. Didthylenglykol und der Zucker sollten den Wein sii3er und geschmeidiger machen,
sodass sich am internationalen Markt bessere Preise erzielen lieBen. Spater erfuhr man dass
das Didthylenglykol nicht nur in Spurelementen eingesetzt wurde, sondern in einzelnen Féllen
auch in gesundheitsschddigender Dosis vorkam.?

Uber 300 Personen wurden angezeigt und 24 Personen waren in Untersuchungshaft. Was
zusdtzlich aufgedeckt wurde, waren jahrelange Panchermethoden enormer Dimension, weit
Uber die Glykolverwendung hinaus. Das Gesundheitsministerium verdffentlichte Listen der
giftigen Weine zurtick bis in die 1970er.

Die 6sterreichischen Weine, welche als gesundheitsschadlich galten, wurden aus den Verkaufs-
regalen der Supermarkte entfernt. Amerika, Niederlande, Grof3britannien warnten vor dem
Genuss von Osterreichischen Weinen. In Japan wurde der Verkauf von &sterreichischen
Weinen sogar verboten.

Die Folgen fur die &sterreichische Weinwirtschaft waren gewaltig .Grof3er Imageverlust,
Zusammenbruch des Exports und Rickgang des Inlandkonsums. Viele Firmenzusammen-
briche waren die Konsequenz. 2 Nur langsam beruhigte sich die Situation. Schlussendlich
stellte sich gegen Ende der 1980er Jahre der Erfolg der &sterreichischen Weinbauern wieder
ein. Erheblich dabei war das neue Konzept: Erfolg durch Qualitét, vor allem bei der neuen
Generation der Winzer® Die Traubenmasse wurde selektiert und ausgedinnt, um Ertrdge
zu reduzieren und zu verbessern. In den Weingdrten wurde gewissenhafter gearbeitet, um

besseres Traubenmaterial ernten zu kénnen. Dabei wurde die Kellertechnik aufgeristet und

—
19 vgl. Bundesverband der Weinbaubetreibenden Osterreichs, Weinbuch, 128

20 vgl. Postmann Klaus Peter, Werte, Statistik ,Austria, Berechnung

21 vgl. Seiler, http://www.christianseiler.com/luftschlosser-auf-den-weinbergen-1.html
22 vgl. Wohlfarth, Weindokumentation 1990, 106

23 vgl. Supp, Enzyklopidia, 29
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so entsprangen in den Jahren mehr und mehr Qualititsweine in Osterreich2¢ Ende der
[990er Jahre gingen die romantischen, vertradumten Weinkeller- und Holzfasszeiten zu Ende.
Wein wurde ein High-Tech Produkt.

Griinde dafiir waren einerseits der internationale Druck, andererseits das hohe Interesse am
Wein der Weinkritiker und Journalisten.

Es entstanden Kriterien, welche die Weinwirtschaft im traditionellen Sinn zuriickdrdngten.?®
Viele Osterreichische Weinbauern haben sich in den letzten Jahren in der internationalen
Weinwelt Praktiken angeeignet, welche die Bereitung von feinen Weinen zuldsst.

Nicht nur die Technologie in den Weinkellern hat sich entwickelt, auch die maschinellen Fort-
schritte im Weingarten sind gewachsen. In Weingarten helfen spezielle Geréte, Schiddlingsbe-
kdmpfungsmittel auf ein Minimum zu reduzieren, indem jeder Tropfen an Spritzmittel, welches
kein Blatt trifft, wieder aufgefangen wird und noch einmal verwendet werden kann. Bei der
Lese wurden zur traditionellen Handarbeit zusdtzlich Computerprogramme eingesetzt, die
Traubensorte, Herkunft, Qualitat speichen, um das Selektieren der Traube zu vereinfachen.
Die meisten Gerdte in den Presshdusern werden computergesteuert bzw. reguliert und
erleichtern somit die Arbeitsschritte im Keller. All diese Fortschritte fihrten dazu, dass der

Wein in Osterreich internationalen Status bekommen hat.28

—
24 vgl. http://www.christianseiler.com/luftschlosser-auf-den-weinbergen-I.htm/
25 vgl. Holzer; Wunder der Natur, 40

26 vgl. Robinson,Oxford Weinlexikon, 834
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Weinland Osterreich

Weintradition

Mit einer Rebfliche von 48.500 ha ist Osterreich international gesehen ein sehr kleines
Weinbauland.!

Genau aber das macht den &sterreichischen Wein so besonders und wird als kostbare Raritdt
angesehen. Die Weintradition in dem Gebiet des heutigen Osterreichs ist seit Jahrtausenden
verwurzelt und gehért zum Landschaftsbild, zur Kultur und zum gelebten Alltag.

Laut Strukturerhebung 1999 betreiben ca. 32.000 landwirtschaftliche Betriebe Weinbau, viele
davon im Nebenerwerb. Nur rund 2.500 Betriebe besitzen eine Weingartenfliche von 5 ha
oder mehr.

Generell ist aber festzuhalten, dass die Weintraubenproduktion in der gesamten EU im
wesentlichen (klein-)bduerlich organisiert ist.2

Im &sterreichischen Weinbau sind ungefahr 709% mit weilen und 30 9% mit roten Rebsorten
bestockt.

In den letzten 20 Jahren hat sich die Weinkultur in Osterreich stark verdndert. Griinde dafir
sind einerseits der Klimawandel (d 0,4 Grad warmer), Weingesetz 1999, Weinbau Skandal
1985 und andererseits das ,,Herkunftsvermarktungskonzept™ das DAC (Districtus Austriae
Controllatus), welches seit Marz 2003 Qualitdtswein bezeichnet und Osterreichischen Wein
international wettbewerbsfahig macht.

DAC Weine, sind Weine, die vor allem geschmacklich unverkennbar sind und typisch fir ein

heimisches Weinbaugebiet sind.

—
| vgl. Krautstoffl , Thurner, Dokumentation Osterreichischer Wein 2006, 2006, 9
2 ebd 78
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Weinbauregionen in Osterreich

Weinbaugebiet Osterreich

Weinbaugebiet Osterreich

Die 6sterreichischen Weinbaugebiete sind fiir trockene, frische und sortenreine Wei3weine mit
einer sehr hohen Qualitdt bekannt. Die durchschnittliche Jahresproduktion betrdgt circa 2,5 Milli-
onen hl.Viele Winzer liefern ihre Trauben an die Winzergenossenschaft, deren Weinproduktion
bei ungefdhr 15 % der gesamten &sterreichischen Weinerzeugnisse liegt. 90 Prozent aller Weine
kommen aus dem Weinland. Niederdsterreich ist der gréfte Weinproduzent in Osterreich.

Zu den wichtigsten und beliebtesten Weiweinsorten gehéren der Grine Veltliner, der
Welschriesling, der Wei3burgunder; der Morillion und der Sauvignon blanc.! Bei den Rotweinen
werden in erster Linie Zweigelt, Blaufrankisch und St. Laurent produziert.

Zu den wohl international bekanntesten und beliebtesten Weinsorten gehéren die Rieslinge und
Griine Veltliner aus der Wachau. Durch das kontinentale Klima mit den strengen Wintern und
den heifen und trockenen Sommern bietet Osterreich eine gute Grundlage fur guten WeiBwein,
aber auch der Anbau von Rotweintrauben nimmt in den letzten Jahren zu. Im Winter betrégt
die Durchschnittstemperatur knapp unter dem Gefrierpunkt und im Sommer bei ca. 20 °C. 2

| vgl. Robinson 2006, 510
2 ebd. 513
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Weinbauregionen in Osterreich

[ — Weinland
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Steirerland

Weinbauregionen

Weinland 49.000 ha

Steirerland 3.290 ha

Wien 678 ha

Bergland Osterreich. 21| ha

Weinbaugebiete

Weinviertel, Wachau, Kremstal, Kamptal, Traisental, Donauland,

Carnuntum, Thermenregion,Neusiedlersee, Neusiedlerseehigelland,
Mittelburgenland,Stdburgenland, Stidoststeiermark, Sidsteiermark, Weststeiermark, Wien
Rebsorten Weiss

Gruner Veltliner 45,3%, Welschriesling | 1,6 9%, Miller-Thurgau 6,9 %

Weil3er Burgunder 6,4 %, Weil3er Riel3ling 6,2 %, Chardonnay 4,6 %, Andere Weinsorten
3,9 %, Gemischter Satz 3,5 %,Sauvignon Blanc 2,8 9%,Neuburger 2,2 9%, Muskateller 1,7 %,
FrUhroter Veltliner 1,4 %

Scheurebe 1,3 9%, Muskat-Ottonel 1,2 9%, Traminer 1,0 %

Rebsorten Rot

Zweigelt 40,8 %, Blaufrankisch 20,6 %, Blauer Portugieser 10,3 %, Blauburger 5,7%, St.
Laurent 4,9 %, Blauer Burgunder 4,1 %, Merlot 4,1 %, Cabernet sauvignon 3,8 %, Andere
Rotweinsorten 2,4 %, Blauer Wildbacher 2,3 %, Roesler 1,0 %
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Weinanbau in der Steiermark

Siidoststeiermark

Weststeiermark [
Siidsteiermark [ |
Mur - -

-"‘
-

*

-
cmmm==

|| e " & B

"||||‘|

{ b
4



Wein

Weinbaugebiet Steiermark

Das Steirerland

Die Weinregion Steiermark ist in drei Weinbaugebiete unterteilt, die alle mehr oder weniger
im Stden des Bundeslandes liegen,

Je nach Struktur, Bodenverhiltnissen und unterschiedlichen Klimazonen werden gebietsty-
pische Sorten angebaut. Entlang der acht steirischen Weinstral3en haben sich Uber 2000
Weinbauern angesiedelt und produzieren hier seit vorchristlicher Zeit ein.!

Prinzipiell kann man behaupten dass das Steirerland in der Regel Uberwiegend Weil3wein
hervorbringt. Circa 2400 ha Rebfliche sind mit weien Reben bestockt. Der Welschries-
ling (670 ha) und der Weilburgunder (570 ha) sind in der Steiermark die dominierenden
Rebsorten. Bei den roten Rebsorten Uberwiegen der Blaue Wildbacher (Schilchertraube)

und der Zweigelt.

Siidoststeiermark

Die Stdoststeiermark wird in zwei Grofllagen unterteilt.

Steirische Vulkanland

Oststeirische Hiigelland

Das Weingebiet der Stidoststeiermark wird von vielen winzige Weininseln geformt, vor allem
an den Hangen der erloschener Vulkane, die das Landschaftsbild ausmachen. Im Gebiet rund
um Hartberg, Firstenfeld, Kapfenstein, St. Anna am Aigen, Kléch, Straden und Bad Gleichen-
berg werden auf eine Fliche von 1400 ha wirzige Rebsorten wie Traminer, Weissburgunder
und Morillon angebaut.?2 Geschlossene Rebflachen liegen nur in wenigen WeinbauGebieten
wie etwa um Kloch, Tieschen, St. Anna am Aigen, Straden, Kapfenstein sowie St. Peter am
Ottersbach vor. Die Weingdrten sind inselartig Uber das Weinbaugebiet der Stidosteiermark
verteilt. Die daher bestehen viele Klein- und Kleinstbetriebe in dieser Weinregion.®
Siidsteiermark

Die Sudsteiermark ist wohl eines der bekanntesten und wichtigsten Weinbaugebiete in
Osterreich. Erwdhnenswert ist nicht nur die Weinlandschaft der Stidsteiermark, sondern auch
die extremen Steilhdnge, die die Weinlese zu echter Handarbeit machen. Drei Viertel, der fir
den Weinbau genutzten Hange, weisen ein Gefélle von mehr als 26 % auf, womit diese zum
Bergweinbau gezdhlt werden.

Die bedeutendsten Weinorte sind Berghausen, Eichberg-Trautenburg, Gamlitz, Glanz, Ratsch,
Spielfeld, sowie das Sulztal.

—
I vgl. http://www.steirischerwein.at/das-weinland/weinbaugebiete/
2 vel

p://www.oesterreichwell biete/steiermark/

3 vgl. http://www.steirischerwein.at/portfolio-type/suedoststeiermark/
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Abb.17 Siidoststeiermark
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Winter

Zwischen Dezember und Marz werden die Reben beschnitten. Circa 90 % des im Vorjahr
gewachsenen Holzes wird zurlickgeschnitten. Im Februar wird der Rebstock bevor der
Austrieb beginnt, durch Biegen und Anbinden des einjdhrigen Holzes in seine Form stabili-
siert. Gleichzeitig beginnt im Weinkeller mit der ersten Filtration des Weines um ihn danach
in Fasser zu lagern.

Friihling

In diesem Zeitraum wird mit dem Pflanzenschutz begonnen um Schédlinge und Krankheiten
vorzubeugen. Zusatzlich wird der Boden aufgelockert um die Zufuhr von Sauerstoff fur die
Wurzeln zu gewéhrleisten.

Sommer

Jene Triebe die Uber den dbersten Draht gewachsen sind werden gekirzt damit die Traube
optimal der Sonne ausgesetzt ist und eine hohe Zuckerbildung sicherstellt.

Herbst

Der Herbst ist die arbeitsintensivste Zeit fur die VWeinbauern. Sobald die optimale Reife der
Traube erreicht ist, kann im September mit der Weinlese begonnen werden. Der Aufwand
der Ernte hdngt davon ab ob Maschinell oder von Hand im Weingarten geerntet wird. Nach

dem Lesen werden die Trauben innerhalb von 24 Std. im Weinkeller weiterverarbeitet.!

I vgl. Ludwig, Taschenbuch der Kellerwirtschaft



Wein

Weinproduktion

Von der Traube zum Wein

Definition im EU Weinrecht:

“Wein ist das Erzeugnis, das ausschlieBlich durch vollstindige oder teilweise alkoholische
Gérung der frischen, auch ein gemaischten Weintrauben oder des Traubenmosts gewonnen

wird."

An dem grundlegenden Prinzip der Weinerzeugung hat sich zwischen der altertiimlichen
Methode des Auspressens der Traube mit dem blof3en Fissen bis zu dem jetzigen Hightech
Verfahren nicht viel gedndert. Mit chemischer und technologischer Unterstitzung werden in
der heutigen Weinherstellung wesentlich bessere, perfekter Qualitdt erzeugt. Grundsitzlich
ist sich die Herstellung von Rotwein und WeiBwein sehr dhnlich bis auf einzelne Schritte, die
bei der Rotwein Erzeugung vorgezogen werde. Im Gegensatz zum Weilwein vollzieht sich die

Rotweinvergdrung schon im Maischestadium.!

Traubenlese

In Osterreich erfolgt die Weinlese im Spitsommer bis in den Herbst hinein. Abhingig gemacht
wird der Zeitpunkt der Lese von der Lage und der Sorte der Traube. Ein wichtiger Schritt bei
derTraubenlese ist die Vorbereitung, welche rechtzeitig gemacht werden muss, da der genaue
Zeitpunkt der Traubenernte nicht vorhergesehen werden kann. Zu diesem Teil der Weinpro-
duktion, gehort die Prifung und Reinigung der Stahlbehdlter und Schlduche.?2 Maf3gebend fir
die richtige Verarbeitung zu Beginn der Traubenlese sind viele unterschiedliche Faktoren. Bei
der Traubenreife im Sommer steigt der Zuckergehalt in der Beere und gleichzeitig nimmt
der Sduregehalt ab. Die Trauben werden weich und die Kdmme beginnen zu verholzen. Der
ideale Zuckergehalt in der Beere wird mit dem Refraktometer regelmafig kontrolliert.® Der
richtige Zeitpunkt fir die Ernte ist dann wenn der Zuckergehalt in der Traube sein Maximum
erreicht hat, alle Nahr— und Farbstoffe sich eingelagert haben und die Kerne ausgereift sind.
Der Beginn der Traubenlese wird durch das Wetter beeinflusst.

Wiéhrend Sonne und ausreichende Niederschldge fur eine friihe Vollreife sorgen, verursacht
ein trockenes und kihles Klima eher eine Reifeverzdgerung® Grundsitzlich unterscheidet
man zwischen Hand- und Maschinenlese. Die Handlese ermdglicht, bei richtiger Durch-
fihrung, ein optimales Leseergebnis, da eine Beschddigungen der Trauben vermieden und
defekte Trauben im Vorfeld aussortiert werden kénnen. Bei der Handlese kann man mit einer
Arbeitszeit von Uber 250 Stunden pro Hektar rechnen und somit ist diese Methode sehr zeit-
und kostenintensiv. Bei Grof3betrieben ist die Maschinenlese Ublich. Mit der Maschinenlese
braucht man nur 3 bis 4 Arbeitsstunden pro Hektars

Ziel ist es die Beeren unversehrt vom Weingarten in den Weinkeller zu bringen.

—
I vgl. Woschek, Weinarchitektur, 2011, 20
2 vgl. Steidl, 2001, 15

3 vgl. Weinakademie Osterreich, 83

4 vgl. Steid| 2001, 14-17

5 ebd. 17
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Wein

Abbeeren oder Rebeln

Nachdem die Trauben vom Weingarten zum Weinkeller gebracht wurden beginnt bereits bei
der Traubenannahme und Verarbeitung. Bei der Traubenselektion werden faule, unreife Trau-
ben und Reste von Bldttern und Stielen aus dem Lesegut manuell oder mit automatischen
Sortiereinrichtungen entfernt. Beim Abbeeren werden die Beeren von den Stielen getrennt
da diese einen bitteren Geschmack im Wein erzeugen kénnen. Gerebelt wird in der Regel

immer bei Rot- und Qualitdtsweinen und insbesondere bei sehr griinen Stielen.

Einmaischen

Beim Einmaischen werden die Beeren in einer Mihle zerquetscht, so dass ein seimiges
Gemisch aus Fruchtfleisch, Traubenkernen, Schalen und Saft entsteht. Wichtig dabei ist, dass
die Kerne nicht zerstért werden, weil sonst ihre Gerb- und Bitterstoffe in die Maische gelan-
gen.® Die Maische wird nun einige Stunden (2-5 Stunden) sich selbst Uberlassen, um unter
anderem Aromavorstufen, Geschmacksstoffe, Phenole und weitere 16sliche Substanzen aus
den Beeren in den Saft zu extrahieren.” Je wiarmer das Lesewetter und die Maischetempera-
tur sind, desto kirzer lisst man die Maische stehen, um ein Giren der Beeren zu verhindern.®
Je weniger die Maische dem Sauerstoff ausgesetzt wird, desto weniger besteht die Gefahr der
Oxidation und damit das ,Braunwerden® des Saftes® Bei Rotweinen setzt der Garprozess
schon beim Einmaischen ein, um die Farb- und Gerbstoffe aus der Traubenschale auszulaugen.

Damit wird der Geschmack des Weines stiarker und er erhilt seine rote Farbe.

Keltern

Bei der Erzeugung von Weillwein kommt unmittelbar das Pressen oder auch Keltern. Der
sliBe Traubensaft (Most) wird von den festen Bestandteilen (Trester) in der Maische ge-
trennt. Aus circa 100 kg Trauben gewinnt man 100 L Maische, aus der dann etwa 60 bis 80
L Most gewonnen werden kann. Heutzutage werden fiir WeiBwein hauptsdchlich pneumati-
sche Pressen verwendet, bei denen ein Luftsack in der Mitte des Presszylinders aufgeblasen
wird damit eine schonende Pressung stattfindet und keine Kerne zerdriickt werden und so
Bitterstoffe freisetzen. Aus den Riickstinden (Trester) kann Tresterwein oder Tresterbrannt-
wein (Grappa, Marc) hergestellt werden.®

5_vg/ Woschek, Weinarchitektur, 2011, 20

7 vgl. http://de.wikipedia.org/wiki/Weinherstellung

8 vgl. Marques 2001, 102-103

9 vgl. Woschek, Weinarchitektur, 2011, 20
10 ebd. 20



Entschleimen

Nach dem Pressen wird der Most von seinen Tribstoffen getrennt. Diesen Prozess nennt
man Entschleimen. Hier wird sinken Tribstoffe, wie Reste der Traubenkerne, Schalen, Erde
auf den Boden des Tanks und werden danach vom Most getrennt.! Mit reinem Kristallzucker
kann den Zuckeranteil im Most aufbessern fals dieser zu gering ist. Der im Most enthaltene
Zuckeranteil wird in , Klosterneuburger Graden* gemessen. Bei 1,3 kg Zucker auf 100 L Most
wird die KMW um ein Grad erhoht.1?

Schwefeln
Noch vor dem Gérprozess wird der Most geschwefelt um die Oxidation zu verhindern und
das Wachstum unerwiinschter Mikroorganismen, wie etwa der ,,wilden" Hefen, Milchsdure-

und abzuhalten.’®

Gdrung

Am besten erfolgt die Beférderung der Maische mittels Schwerkraft zu den Gértanks. Da
aber viele Produktionsgebdude ebenerdig liegen benutz man Pumpen und Leitungen um
die Maische achtsam zu beférdern. Die Garung ist der Prozess, wo Hefe , Zucker zu Alkohol
und Kohlensdure umwandelt. Die Garung wird meistens automatisch in Gartanks aus Metall
mit kontrollierter Garsteuerung durchgefihrt. Im Gegensatz dazu findet die traditionelle
stirmische Garung oft noch im Holzfass mit Garaufsetzern als Luftabschluss statt.* Die
Hauptgdrung dauert sechs bis acht Tage.Viele Winzer lassen Wei3wein bei 15 bis 20 °C und
Rotweine bei 22 bis 25 °C vergdren. Je ldnger die Gdrung dauert, desto frischer wirkt der
Wein, umgekehrt wird der Wein kréftiger, wenn er bei hoherer Temperatur vergoren wird.'®
In dieser Zeit entweicht sehr viel Kohlendioxyd. Der Most schdumt in dieser Zeit stark und

wird am Ende dieser Phase triib und milchig. Als Endprodukt bleibt der Sturm Ubrig.

Abstich
Zirka Ende Dezember ist die Garung abgeschlossen und die abgestorbene Hefe sinkt dann
langsam zu Boden. Mit dem ersten Abstich werden die Jungweine von der Hefe getrennt.

Meist wird der Wein dabei von oben abgesaugt und zuriickbleibt die Hefe, welche ausgepresst

—
1" vgl. Weinakademie Osterreich, 86-87
12 vgl. Vgl. Marques 2001, 103-104

13 vgl. Woschek, Weinarchitektur, 2011, 20
14 ebda. 22

15 vgl. http/fwww.inweine.com/index phpipage=263



Wein

und zu Hefeschnaps gebrannt werden kann. Der Jungwein kommt je nach Weintyp
und Art in Holzfass oder in einen Stahltank. Frische Wei3weine kommen kurze Zeit
in Stahltanks. Aromatische Weine, die eine lingere Reifezeit ben&tigen,kommen in ein
Holzfass. Manche kréftige Rotweine reifen teilweise einige Monate bis mehrere Jahre in
Barriquefdssern (Eichenholzfasser mit 225 I). Bei den Barriquefdssern nimmt der Wein

die Geschmacks- und Farbstoffe des Holzes an .6

Abfiillen

Zum Schluss wird der Wein in die Flaschen gefillt. In den meisten Féllen, vor bei grof3en
Weinbauern, geschieht das Uber eine vollautomatische sterile Fillmaschine. Die Flaschen,
Verschlisse und Wein werden kurz vor dem Abflllen sterilisiert und der Wein wird mit

Unterdruck in die Flasche gefillt und sofort verschlossen.'”

Lagerung

Die meisten Weilweine kdnnen bis zu vier Jahre gelagert werden. Manche Weil3weine,
wie SuBweine, die mittels Edelfdule erzeugt werden, kénnen 10 bis 200 Jahre Uber-
stehen und immer noch trinkbar sein. Fir die ldngerfristige Lagerung sollte der Wein
lichtgeschitzt, bei maBigen, konstanten Temperaturen und zum Schutz vor Oxidation

durch Reduktion unter weitgehendem Luftabschluss gelagert werden.®

—
16 vgl. Woschek, Weinarchitektur, 2011, 20
17 vgl. Marques 2001, 106

18 vgl. http://www.inweine.com/index.phpipage=263



Wein und Architektur

Geschichte

,, Villa Rustica“ Schema

Bauten fir die Herstellung von Wein exsisiert seitdem die Menschen herausfanden, wie man
aus Trauben ein berauschendes Getrink erzeugt. Die griechische Kultur gilt als Griinder der
Weinkultur im Mittelmeerraum, aber urspriinglich waren es die Rémer, die nach dem Unter-
gang Griechenlands, ab dem |. Jahrhundert n. Chr., die Ausbreitung des Weinbaus extrem
forderten und zahlreiche frei stehende Einzelgehdfte errichteten.

So entstanden die ersten Bauten, welche die Weinkultur pragten und beeinflussten. Typisch
fUr einen romischen Gutshof ist die ,,Villa Rustica".

Das Landhaus ist mit einem Innenhof ausgestattet um den die Wirtschaftsraume angeordnet
sind. Der zweistdckige Wohntrakt befand sich meistens an der Nordseite.

Die Stirnseite befinden sicdie Eckrisaliten und den dazwischenliegenden Porticus.

Das Hauptgebdude, welches hinter dem von zwei Eckrisaliten befindet, hatte mindestens
einen beheizten Raum und den Keller; zur Lagerung von Wein sowie Vorraten.

Der war entweder unterirdisch oder wegen dem Grundwasserspiegels nur eingraben. Bis zu
400 gm grofBe Kelterhduser befinden sich in den Gutshofen, da die Weinbauflachen pro Hof
bis zu 30 ha aufweisen konnten.'Anfanglich wurden die Bauten in Holz oder in Mischbauweise
mit steinernem Sockel und dariber liegendem Fachwerk errichtet. Ab dem 2. Jahrhundert
dominierten massive Steinbauten.

Der rémische Ingenieur Vitruv empfahl in seinem Werk ,,De architectura” das Weinlager
unterirdisch anzulegen und die Offnungen nach Norden auszurichten um erhdhte Raumtem-

peratur zu verhindern.Viele Bauten wurden nach diesen Kriterien errichtet.

Ab dem Frihmittelatter (500 bis 1050 n. Chr) beschéftigten sich Einrichtungen wie Kl&ster,
Stifte und Hospitdler mit dem Weinbau. Die Bauwerke waren entsprechend méchtig, in denen
die Gerite zur Verarbeitung der Trauben, fur die Weinlese, das Pressen der Trauben verstaut
wurden.

Weinkeller waren ein fester Bestandsteil des klosterlichen Repertoires.

Es gab damals schon Keller mit 10 m Breite und 40 m Ldnge wie das Benediktiner Kloster
St.Gallen aus dem 9 Jh. zeigt. Im spdten Mittelalter entwickelten sich aus den rémischen
Weingtitern alemanische und frankische Mehrbautenhéfe. Um den Innenhof ordneten sich
das Haupthaus und das Wirtschaftsgebdude mit tonnengewdlbten Kellern. Diese bauerlichen
Weingiiter wurden durch ein Rundbogenportal gekennzeichnet, das die Durchfahrt von

Wagen erméglichte ,auf denen dich Fisser gestapelt wurden. In den meisten Hofen wurde

—
I vgl. Woschek, Weinarchitektur, 201,10



Wein

Abb.18 Weingut Thallern|Kapelle

Abb.19 Stiftskellerei Neustift bei Brixen

sowohl Landwirtschaft als auch Weinbau betrieben.

Das Traubenpressen erfolgte in den bestehenden Scheunen.

Erst in spéateren Jahrhunderten wurden Kelterhduser gebaut.

Im Mittelmeerldndern wurden Weinlager grundsétzlich ebenerdig angelegt, im Gegensatz
dazu setzten sich in den Weinbau Lindern nérdlich der Alpen ab dem |2 Jh unterirdische
Keller durch.

Eines der wichtigsten historischen Beispiele ist das Kloster Eberbach im Rheingau in Deutsch-
land. Das | 136 von Zisterzienser gegriindete Kloster ist eines der besterhalten Klosteranlagen
Europas.

Es kann auf 800 Jahre Weinwirtschaft zurtickblicken. Im |6 Jh. war die Klosteranlage Eberbach
die groBte Weinwirtschaft der Welt. Es wurden Weinernten registriert, die jahrlich ca 250
000 Liter Wein erreichten.? Das Kloster verflgt tUber zahlreiche Rdumlichkeiten welche den
Wein ehrenvoll reprasentieren wie zb. der frihgotische Hospitalkeller aus dem |3 Jh. welcher
urspriinglich ein Krankenhaus fir Klosterbewohner war.

Wegen der hohen Luftfeuchtigkeit wurde dieser, zum Weinlager umfunktioniert.

Neben dem Kloster in Eberbach gibt es noch zahlreiche andere auB3erordentlich Kidster und
Stifte im deutschsprachigen Raum.

Zu den wichtigsten Einrichtungen in Deutschland gehoren in Konstanz die Spitalkellereie
(1225), das Burgerspital zum HI. Geist (1316), das Juliuspital (1579) sowie die Vereinigten
Hospitien (1464). Die Stiftskellerei Neustift bei Brixen (Abb.22) gehért zu den gréfiten
Weingtitern in Stdtirol.

In Osterreich kann man auf eine lange Weintradition zuriick blicken. 2 Siftungen wie Stift Melk,
das Benediktinerstift Gottweig, das Augustiner Chorherrenstift in Klosterneuburg sowie das
Stiftsweingut in Heiligenkreuz, Weingut Thallern(Abb.2 1).

Ab dem 14 Jh. bevorzugten die Landesfiirsten reprisentative, unbefestigte Wohn und Verwal-
tungsgebdude anstatt den burgdhnlichen Anlagen und Kastellen.

Den Schléssern wurden ausgedehnte Keller zur Herstellung und Lagerung von Wein
angegliedert.

Diese Herrenhduser oder Landhduser; welche sich mit Wein beschéftigten waren meist archi-
tektonisch einfache Bauten.

In Weinhandelmetropolen wie Bordeaux, Florenz, Venedig etablierten sich aristrokratische
Familien die Uber ansehnliche Landgiter verfligten die sehr vom Baustil der italienischen und

2 ebda. Il
3 ebda.l3



058

Abb.20 Wiirzburger Residenz

franzosischen Renaissance gepragt waren.

Ende des |6 Jh. wurde die Bauten von dem italienischen Architekt Andrea Palladio gepragt.
Palladianismus bezeichnet einen klassizistisch geprdgten Baustil der sich an die rémische
Antike anndhert. Aufgrund wachsendenen Wohlstands und Reprasentationsbedrfnis wurden
immer mehr klassizistischen Stilelemente an den Herrenhdusern Gbernommen. 4

Am Ubergang von der Renaissance zum Barock wurden die Weinkeller und Wirttschaftsge-
bdude erweitert um mehr Platz fir gréBere Weinfdsser zu schaffen.

Der Hofkeller in der Wirzburger Residenz ( Abb.23) erbaut, 1720 von Balthasar Neumann,
gehdrt zu den bedeutendsten Schlossanlagen des Barocks in Europa. Der Keller hat eine
Grundflache von 4500 gm mit einer Mauerstirke von 4m-5m. Die Gange sind bis zu 900 m
lang .

Eine architektonische Wende der Anlagen fand im |9 Jh. statt. Das Einsetzen von Keltern und
neuen Pressverfahren, Tanks fur die Garung, Lagerbehlter aus Metal, Stahl, Flaschenabfillan-

lagen sowie neue Techniken im Bauwesen bewirkte einen neue Ara in der Weinarchitektur.

—
4 ebda. 14
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Abb.21

Ansicht Weingut Lackner-Tinnacher

Weingut Lackner-Tinnacher
Ort: Steinbach bei Gamlitz, Steiermark
Betriebsgriindung: 1770

Rebfldche: |7 ha

Neubau: 800 gm

Winzer:Wilma LacknerTinnacher, Fritz Tinnacher, Katharina Tinnacher

Das Weingut ind der Sudsteiermark existiert seit 1770 und ist seither ein Familienbetrieb
welcher von Fritz und Wilma Tinnacher gefihrt wird. 2000 investierte die Familie in eine
Erweiterung des Weingutes unter der Planung des Grazer Architekten Rolf Rauner zum
Umbau des Wohnhauses und Anbau der Kellerei des Weinguts Lackner-Tinnacher. Der
Neubau sollte, laut Bauherrn, sich subtil in die Landdschaft einfiigen und mit der Topogra-
fie des Hugels sensibel umgehen. Die einfache Kubatur aus Stahlbeton Fass- und Tankkeller
versinkt mit einem begriinten Dach diskret im Weinhang.

Als Materialien dominieren Beton sowie an der Fassade angebrachte Holzlattenschalung .!

—
I vgl. http://www.nextroom.at/building.php?id=19236, Gabriele Kaiser
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Abb.22  Ansicht Weingut Manincor

Weingut Manincor
Ort: Kaltern , Stdtirol
Rebfldche: ca. 50 ha
Neubau: ca. 3000 gm

Winzer: Micheal Goess-Enzenberg

| 609 wurde der Gutshof Manincor errichtet und befindet sich am Kalterer See, dem traditi-
onellen Zentrum der Sudtiroler Weinwirtschaft. Micheal Goess-Enzenberg tbernahm 1991
das Weingut an der Sudtiroler Weinsstra3e und baute den Hof 1996 in ein selbststandiges
Weingut um. Laut Winzer war es nie ein Thema, die neuen notwendigen Produktions- und
Lagerrdume als Hochbau neben den historischen Bestand zu errichten. Die topografische
Gegebenheiten fihrten zu einem einen ,aushdhlenden™ Entwurf. Der Tiefbau folgt dem
Gelindeverlauf bzw. verschafft sich im Inneren des eiszeitlichen Schuttkegels Raum. Uber zwei
Rampen erschlief3t man in eine weitldaufige Vorhalle. Im riickwartigen Teil des Weinguts befin-
den sich der Barrique-Keller, das Presshaus und die Abflllanlage sowie das Hochregallager. Die
verwendeten Materialien sind im inneren des Gebdudes roher Beton und rostiger Stahl. Nur

der oberirdische Verkausraum besteht aus massiven, dazwischen verglasten Holzstehern.!

—
I vgl. http://www.nextroom.at/building.php?id=19236, Gabriele Kaiser
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Abb.23  Ansicht Dominus winery

Dominus winery

Ort: Napa Valley, Kalifornien

Rebflache: ca. 50 ha

Baujahr: 1998

Winzer: Christian Moueix, Cherise Chen-Moueix

Dominus Weingut in Kalifornien wurde von dem Architekturbiiro Herzog de Meuron 1996-
1998 geplant und fertiggestellt. Das 100 Meter lang, 25 Meter breite und 9 Meter hohe
Weingut. wird von renommierte Weinmacher Christian Moueix aus Bordeaux gefiihrt. Das
Weingut ist in der Funktionseinheiten eingeteilt: Den Tankraum mit riesigen Chromtanks, den
Barriquekeller; den Lagerraum. Das Gebdude orientiert sich an einer Hauptachse inmitten
der Weinberge, an der das Gebdude erschlossen wird. Der Eingangsbereich ist ein grof3er,
Uberdachter Raum welcher als als offene, &ffentliche Empfangsbereich dient. Da das Klima in
Napa Valley, am Tag sehr heiss ist und in der Nacht extrem abkihlt wollten die Architekten
eine Gebdude bzw. Fassade (Hulle) entwerfen welches in der Lage ist diese klimatischen
Bedingungen auszunutzen. Die Fassade besteht aus Gabionen die mit lokalen Basalt gefillt
sind. Durch diese ,,Steinwand" wird die Temeratur reguliert und schiitzt am Tag gegen Hitze
und in der Nacht gegen die Kalte. Durch die naturliche Schlichtunge der Steine ergibt sich ein

gewisse Transparenz und eine natirliche Belichtung ist gegeben.!

I vglhttp://www.herzogdemeuron.com/index/projects/complete-works/|26-150/137-dominus-winery. htmi
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Abb.24  Weingut Manincor |Aufgang

Abb.25 Dominus Winery | Gang

Abb.26 Lackner Tinnacher | Verkostung
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Hartberg-Fiirstenfeld
Bauplatz| Ottendorf an der Rittschein

Graz| Landeshauptstadt

I
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Bestandsanalyse

Der Ort

Analyse

Topografie

Die Bauplatz liegt in ostlich von Graz in der Oststeiermark sidlich von llz und angrenzend
zu dem Bezirk SUsoststeiermark. Der Bauplatz Teil ist Bestand der Gemeinde Ottendorf an
der Rittschein, welche zum politischen Bezirk Hartberg-Firstenfeld gehort. Die Gemeinde
Ottendorf an der Rittschein ist mit knapp 1525 Einwohnern und seiner stadtebaulichen Orga-
nisation ein typisches Dorf dieser Region und liegt im Tal zwischen dem Edenberg und der
Riegersburg. Die Gemeinde Ottendorf an der Rittschein kann man auch zu jener Gemeinde
zdhlen, welche zum steirischen Vulkanland gehért und fur regionale und qualitative Kulinarik
in der Steiermark steht.(Siehe S. 15) die angrenzende Gemeinden sind Breitenfeld an der
Rittschein im Osten, Markt Hartmannsdorf im Westen, llz im Norden sowie Riegersburg im
Stden. Der auserwiahlte Ort fir meine Diplomarbeit befindet sich auf 380 m auf der Spitze
des Edenberges und wird sldlich von einem ansteigendem Hang erschlossen. Nérdlich des
Edenberges liegt die Stdautobahn welche eine wichtige Verkehrsanbindung des Gebietes
ist. Man kann stdlich in der Ferne in ca. 9 km Luftlinie die Riegersburg erkennen, sowie die
langgezogenen, sanften Higel des Vulkanlandes, die typisch fir diese Gegend sind. In der
naheren Umgebung ist von Obsttgdrten sowie Weingarten durchzogen.

Architektur

Ein wichtiger Zweig der bduerlichen Wirtschaft in diesem Teil des Bezirks ist der Obst- und
Weinanbau. Diese Wirtschaftsflachen sind meist in Blockflure organisiert sind und somit die
Streusiedlungen hervorbringen.Aufgrund der weit verbreitender Agrar und Landwirtschaft in
diesem Gebiet, pragen meist bduerliche, historische Gehofte das Orts- Landschaftsbild in der
unmittelbaren Umgebung. Ebenso existieren, durch stdndige Verdnderung wie Mechanisierung
der Landwirtschaft, neuer Arbeitmethoden sowie neue Anforderung an Wohnen und Leben
stark verdnderte baduerliche Gehofte welche durch, Um- und Neubauten der wechselnden
Generation entstanden sind. Die Kulturlandschaft ist hauptsdchlich mit Bauernhdusern und
Einfamilienhduser sowie landwirtschaftlichen Zweckbauten bestiickt, welche als Haufenhof
oder Vierseithof vorkommen. Es ist unumgéanglich, sich mit der ruralen Kulturlandschaft, mit
ihren autochthonen Bauten, sozialen Strukturen und Brduchen der Bevélkerung zu beschéfti-
gen und dies mit in den Prozess des Entwickelns und Entwerfens zu integrieren.!
Infrastruktur

Die Hauptverkehrsstrassen sind die A2 Stidautobahn die nordlich vom Bauplatz liegt und die
Landesstrassen im Suden des Bauplatzes. Das Gebiet verfugt Uber ein 6ffentliches Verkehrs-
netz wodurch man den Ort ohne Auto gut erreichen kann. Viele Fahrrad- und Fuss bzw.

Wanderwege vernetzen die aneinandergereiten Higel der Oststeiermark.

I vgl. Dietrich, Nigst, Sampl, Stiller, Weiterdenken (iber das Bauernhaus, Fh Kérnten, 2012
g g P
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Aussicht nach Siiden
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Aussicht nach Westen
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Grundriss

M |:500

e

I Haupthaus, 2.Scheune

N

I.1.Stube, 1.2.5chlafzimmer; 1.3 Presshaus, 2.1.Scheune

Haupthaus:

Bishergige Funktion:Wohnen, Lagern, Weinproduktion
Besitzer: Familie Baronigg

Baujahr: 18. Jahrhundert

Materialien: Ziegel, Holz

UG: 135 gm Weinkeller

EG: 250 gm ,Wohnhaus, Kelterhaus

OG:185 gm, Dachstuhl ungebraucht

Scheune:

Bisherige Funktion: Lagern
Besitzer: Familie Baronigg
Baujahr: 18. Jahrhundert
Materialien: Ziegel, Holz
EG: 230 gm
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Grundriss UG
M 1:500

B

[>

5. Erdkeller

Baubeschreibung

Das leerstehende Weingut ist im Besitz der Kaufmannsfamilie Baronigg, welche teilweise in
llz lebt. Nach einem Gesprach mit der gegenwartigen Eigentimerin, Gerda Baronigg, konnte
ich mir mit meinen recherchierten Informationen ein Bild des Bestandes machen. Aus dem
alten Grundbuch geht hervor, dass 1797 Michael Wagner und seine Frau Magdalena das
Weingartengut erworben haben. Kurz darauf wurde das Gut an Florian und Anna Kormann
verkauft. Bis 1952 wechselte der Besitzer standig, bis es in den Besitz der Familie Baronigg
kam. Laut der aktuellen Eigentlimerin, steht das Haus seit den [960er Jahren leer und nur
hin und wieder werden Familienfeste darin gefeiert. Der Gut besteht aus zwei Gebduden die
parall zueinander stehen und nach Stden orientiert sind.

Haupthaus

Bei dem Haupthaus (Wohnbereich) handelt es sich um einen zweigeschoBigen, unterkeller-
ten Baukérper mit einem Kriippelwalmdach mit einem im rechten Winkel zum Haupthaus

stehenden eingeschofBigen Zubau ( altes Presshaus).! Auch das Kriippelwalmdach hat eine

I vgl. V.H Péttler. 215
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lange historische Tradition. Es wurde dort eingesetzt, wo ein Steilgiebel an der exponiertes-
ten Stelle, dem First, geschiitzt werden musste. Das Kriippelwalmdach bietet eine interes-
sante, eigenstandige Optik. Diese Dachform wird auch heute noch gern dort gewahlt, wo
Giebel vor rauher Witterung geschiitzt werden missen.?

Das Haupthaus wird an der Stdseite mit einem Treppenaufgang erschlossen der durch
einen Dachiberstand geschitz wird. DerVorraum fungiert als Verteilerraum von dem man
in die hintere Stube und in den ,,Boden”, in die Klche, in das Schlafzimmer, Stube und in
das Presshaus gelangt. Die Raumlichkeiten haben alle eine Raumhdhe von ca 2.50 m. Im
Hochkeller befindet sich ein after Weinkeller welcher mit einem

gemauerten Tonnengewdlbe mit Gurtbdgen, Schwergewichtmauerwerk und einem ge-
stampften Erdreich ausgestattet ist. Im Obergeschoss besteht ein ungebrauchter Dachstuhl
(Pfettendach mit zwei stehendem Stuhl). Wie es fir diese Region Ublich ist, besteht das
Gebdude auch aus Mauerziegel welche gelb verputzt sind.

Der Bestand ist mit Einfachfenster sowie Kastenfenster ausgestattet. Als Ergdnzung befindet
sich an der Sldfassade ein aus Holz leicht beschédigter auskragender Holzzubau der als

Essbereich genutzt wird.

Nebenhaus
Die Scheune, welche grofteils defekt ist, besteht aus einem eingeschossiger Ziegelbau mit
einem aufgesetzten Satteldach aus Holz. Auch bei diesem Baukérper gibt es einen im rechten

Winkel zum Hauptkérper stehenden Zubau aus Holz ,welcher zur Génze verfallen ist.

Aussenanlage

Das Gehoft wird sddlich von abfallenden Weinreben umgrenzt und im Norden befindet
sich ein Wald. Der alte Obstgarten liegt im 6stlich des Haupthauses. Die leicht ansteigende
Strasse, welche das Gut erschlief3t mindet in eine Sackgasse. Das Plateau, auf dem sich das

Gehoft befindet fallt nach Stiden leicht ab und weist einen Hohenunterschied von ca. 2 m auf.

2 vgl. http://www.baulinks.de/webplugin/2004/1259.php4
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Stadtebaulicher Ansatz

Konzept

Aufbauend auf der jahrhundertlangen Tradition des steirischen Weinbaus habe ich die
Revitalisierung dieses alten Weingutes angedacht. Im Vordergrund stand die Idee, die Wein-
produktion fur die heutigen Anforderungen zu adaptieren und den Bestand sensibel aufzu-
werten. Die zeitgemal3e Weinproduktion erfordert zweckgerechte, den Produktionsabldufen
entsprechende Gestaltung der Rdumlichkeiten, in denen die Handlungsabldufe reibungslos
durchfihrbar sind.

Da der Bestand diesen Anforderungen und dem komplexen Raumprogramm nicht gerecht
wurde, war es nétig das bestehende Gut mit einem zusitzlichen Produktiongebdude zu
erweitern. Um die Vielfalt der Weinkultur erfahrbar und erlebbar zu machen, wurden Raume
fur Besucher, Weinkenner und Genief3er gestaltet. Der teilweise erhaltene Haufenhof diente

als Vorlage fur dieses Raumprogramm.
Stddtebauliche Ansdtze des Entwurfs

Beim einem klassischen Haufenhof werden Funktionen rdumlich getrennt.

Dadurch ergeben sich spannende Zwischenzonen, sowie Platze, die das Ensemble immer
unter einem anderen, individuellen Blickwinkel erleben lassen. Die Landschaft sollte mit den
Kubaturen nicht Uberfordert werden, sondern der Zubau solite sich harmonisch in die
Umgebung eingliedern. Das ,,Geh6ft" orientiert sich grundsatzlich maf3stabsgetreu an der
kleinteiligen Struktur der bestehenden Gebdudetypologie der Umgebung. Sowohl der Frei-
raum zwischen den Bauten, wie auch die Gebdude selbst bilden ein gemeinsames Ganzes als
,Gehoft”. (vgl. Dietrich, Nigst, Sampl,Stiller; Weiterdenken Uber das Bauernhaus, Fh Karnten,
2012)

Die Lage am Hugel, die Aussicht und die Topografie waren bei der Orientierung, sowie
formalen Gestaltung der Gebdude auschlaggebend. Ein zentraler stiddtebaulicher Grundge-
danke war es, eine

architektonische Form zu finden, welche sich in die Topographie optimal integriert. Die
zusatzlichen Bauten soliten in ihrer Umgebung, -mit den traditionellen Bauernhdusern-, keinen
Fremdkorper darstellen. Die, mit Giebel versehenen, Gebdude sind durch einen FuBweg als
ErschlieBungsachse verbunden. Je nach Funktion und Nutzung sind die Kubaturen sowohl
nach Himmelsrichtung, als auch Ausblick unterschiedlich ausgerichtet. Der Bestand gab die

Entscheidung fur die Festlegung der HaupterschlieBungsachse vor.
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Riegersburg



Ottendorf an der Rittschein Wein.Hof



Funktionen

Funktionen

Bestand: Buschenschank,Verwaltung

Um den atmosphdrischen Charme der alten Gemauer, sowie des historischen Inventars (z.B.
Presse) zu nutzen, bot sich die Etablierung einer Buschenschank im Altbestand an. Laut dster-
reichischem Gesetz ist es ndmlich jedem Weinbauern gestattet seine Produkte (Getrdnke
und kalte Speisen) auszuschenken und zu servieren ohne eine Gasthauskonzession zu haben.
Die Entscheidung die Verwaltungsraumlichkeiten ebenfalls in einem schon vorhandenen
Gebdude einzurichten, ergab sich aus funktionellen Griinden (Anlieferung und Transport von
Gitern).

AuBerdem war es naheliegend alle o6ffentlichen Einrichtungen wegen des Ausblicks

(Riegersburg, Weingarten) stdseitig auszurichten.

Neubau:Weinproduktion, Gastehaus

Die Neuerrichtung des Gebdudes fir die Weinproduktion ergab sich aus Vorgaben der
Arbeitsabldufe, um diese funktionell und wirtschaftlich zu gestalten. Aul3erdem dient dieses
Objekt dazu, um dem Géstehaus eine private Zone zu schaffen.

Um den Anforderungen eines Qualitdtstourismus gerecht zu werden, bot sich die Errichtung
eines langgestreckten Neubaus an. Um eine angemessene Unterkunft anbieten zu kénnen

wurde ebenfalls ein Neubau angedacht.
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Haupterschlieung Blickbeziehung Zuginge

Zonen Hofe Plitze

Neubau

Bestand
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Entwurf

Gebdudekonzept

Weinproduktion

Die Weinproduktion richtet sich mit seiner einfachen, langlichen und linearen Kubatur nach
einerseits dem Sonnenstand und anderseits der Aussicht. Der Baukorper fungiert zusdtzlich
als formales Bindeglied zwischen dem alten Bestand und dem neuen Géstehaus. Der schmale
Baukdrper (85 m x I3 m x 9 m) ergibt sich

durch die zweckmaBige Aneinanderreihung der Produktionsablaufe. Da sich der Entwurf nach
derTypologie der Umgebung richtet, ist das Volumen mit nur einem oberirdischen Geschoss

bewusst niedrig gehalten worden.

Die Weinproduktion ist durch die horizontale Organisation in zwei Bauteile gegliedert,
welche durch das Dach verbunden sind. Es ergibt sich ein Durchgang von dem man einerseits
in die Weinproduktion, anderseits in den &ffentlichen Bereich (Foyer, Verkauf) gelangt. Diese
Schleuse trennt den Arbeitsbereich vom &ffentlich zugdnglichen Verkauf. Alle Funktionen
sowohl! die der Weinproduktion (Pressen, Lagern, Fillen), als auch die des Verkaufs (Prasen-
tieren und Verkosten) verbindet ein gemeinsames Dach.

Dieses Konzept bietet funktionelle Vorteile und erfillt den Wunsch der Kundschaft, den Weg
des Weines von der Traube bis ins Glas nachzuvollziehen und zu erleben. Um den Niveauun-
terschied auszunutzen und eine schonende gravitationsunterstitzte Traubenverarbeitung zu
gewdhrleisten, erfolgte die vertikale Organisation auf unterschiedlichen Ebenen.

Die ganze Weinproduktion wird auf insgesamt drei Geschosse aufgeteilt, wobei zwei Ebenen
unterirdisch liegen. Griinde dafir, waren einerseits der hohe Anspruch an eine einwandfreie,
sprich unterirdische Weinlagerung, andererseits, die an den Bestand angleichende Gebaude-
hohe.Vor allem die Klimatisierung der Lagerrdume kommt durch den massiven unterirdischen

Bau ohne Kuhlung aus, da die Hochsttemperatur von |5 ° nie Uberschritten wird.

Im ersten Geschoss befinden sich Anlieferung, Traubenannahme, Pressraum, Mllraum,
Buro, Mitarbeiterraum, Information, Verkaufslager, sowie Vinothek. Das erste Untergeschoss
umfasst Lagerrdume, Mehrzweckraum, Sanitdrrdume (Umkleide, Dusche, WCs), Tankraum
(Gérkeller) und ein Labor. Haustechnik, Leergutlagerraum, Abfillanlage, Flaschenlager; Fassla-

ger, Sanitdrradume, Degustation, sowie Kihlraum befinden sich im zweiten Untergeschoss.



Entwurf

Zugdnge
Verbindung zur Produktion

Nutzung

Organisation der Flachen

Produktion Wein

Présentation Wein I:l
Ablauf der Produktion
| Traubenverarbeitung
2.Gérung

3.Lagerung

4.Verkostung
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Gastehaus

Die ldngliche, langgestreckte Kubatur ist ostwestlich ausgerichtet. Somit ergibt sich fur alle
Zimmer der Ausblick von der Terrasse auf die reizvolle Umgebung nach Stden. Die insge-
samt |2 aneinandergereihten Zimmer, die durch die Sanitdrkerne, die jeweils eine Terrasse
begrenzen, gliedern den Bau. Dadurch ergab sich fur jede Einheit eine private Zone , mit der

Moglichkeit auf Intimitat.

Bestand

Um den Charme des Ortes so wenig wie méglich zu beeintrachtigung sind sensible Eingriffe
und Sanierungsmal3nahmen geplant.

SanierungsmaBnahmen

Da das Gehoft seit mehr als 50 Jahren nicht benutzt bzw. instandgehalten wurde sind Sanie-

rungsmaf3inahmen unumgénglich.

Die Sanierung umfasst beide bestehende Bauten inklusive intakte Gebdudeteile sowie unmo-

derne Bauteile.

Ein Ziel der Gebdudesanierung bedeutet grundsitzlich die Anpassung an aktuelle Standards
wie neue Nutzeranspriiche und technische Vorschriften.

Eine unumgingliche Mal3nahme bei der Sanierung ist der Austausch oder die Erneuerung
der technischen Infrastruktur. Hauptschwerpunkte liegen bei Liftungs-, Heizungs- und Abgas-
leitungen, Sanitdrversorgung und Entsorgung sowie der Stromverteilung und technische

Sondereinrichtungen wie Brandschutzsysteme.
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Die Analyse und Stabilisierung von tragenden und einsturzgefdhrdeten Elementen dazu geho-
ren in erster Linie das, Dach, die Dachdeckung und die Dachkonstruktion.

Im Haupthaus und im Nebengebdude soll das Dach saniert werden.

Das heisst soviel, dass die Dachdeckung ausgetauscht, Brandschutzklappen angebracht
werden soll, die Innenbekleidung erneuert werden soll, die Sparren aufgedoppelt und eine
Zwischensparrenddmmung, Dachbahn, Konterlattung, Lattung, Dachdeckung angebracht
werden sollen .

Der Fussboden sollen in allen Geschossen neu aufgebaut werden. Im Haupthaus sollen defekte
Holzdielen missen abgeschliffen und gedlt werden und eine Trittschallddmmung muss ange-
bracht werden . Die bisherigen Fenster und Tlren werden ausgetauscht . Die Aussenwédnde
werden mit Luftkalkputz in drei Schichten neu verputzt. Leitungen und Installationen werden

in den neuen FuBBbdden und Wandaufbauten gefihrt.
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Materialitdt

Da es sich um einen landwirtschaftlichen Betrieb handelt, liegt es nahe, regional Ubliche
Baustoffe zu verwenden. Da Holz als Baumaterial in dieser Region auf eine lange Tradition
zurlickblickt, bietet es sich an, diesen Rohstoff einzusetzen. Deshalb besteht die Fassade der
Weinproduktion aus einer vertikal, gegliederten Deckbrettschalung aus Larche.

Das Holz wird ohne Einbringung von Chemikalien allein durch thermische Modifikation vor
der Beschddigung durch Regen, Sonnenlicht, Schnee und Hagel, sowie Insekten und Pilze
geschitzt. AuBBerdem erzeugt die Oberflichenbehandlung des Materials einen &hnlich
braunlichen Farbton, wie er charakteristisch fir Holzbauten in der ndheren Umgebung ist.
DasTragwerk der Produktionshalle ist aus homogenem Brettschichtholz (Ldrchen-Leimbinder).
Diese Holzkonstruktion macht es méglich so enorme Spannweiten, wie es die Raumflachen

bzw. Lagerrdume der Weinproduktion erfordern, zu erreichen.

In den beiden unteren Geschossen sowie den Treppenkernen ermdglichen, mit  Kalkputz
versehene Stahlbetonwidnde, eine, auch optisch zufriedenstellende, Bauweise.

Auch beim neuen Géstehaus und dem Altbestand ist das Materialkonzept dhnlich.
Allerdings ist beim Géstehaus, an das andere Anforderungen gestellt werden, die Konstruk-
tion als Holzmassivbau (KLH) ausgelegt.

Die Oberflichen des AuB3enbereichs im landwirtschaftlichen Teil bestehen aus einer wasser-
gebundenen Decke, wahrend im Gastgarten sowie der HaupterschlieBungsachse Platten aus
St. Margarethener Kalksandstein verlegt werden.

Vorpldtze und Bereiche um die Gebdude sind aus hellen Kies.
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Holz

(thermisch modifizierte
Lirche)

Fassade

Weinproduktion

Géstehaus

Kalkputz
Erdgeschoss,

Kellergeschosse

Stahlbeton
Erdgeschoss,

Kellergeschoss

St. Margarethener
Kalksandstein
Gastgarten
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Allgemeine Anforderungen

Weinproduktion

Temperatur
Grundsétzlich sollten Temperaturschwankungen vermieden werden, da die Raumdurch-

schnittstemperatur zwischen 8 °-12° liegen sollte.

Feuchtigkeit

Bei der Lagerung von Holzfassern sollte die relative Luftfeuchte zwischen 70- 80 % liegen.

Liiftung
Da Wein leicht Fremdgeriiche annimmt (Kellerton) sollte eine ausreichende Liftung gewdhr-

leistet sein. Wahrend der Garzeit wird ein Gebldse benétigt, da das Gargas (CO?2) giftig ist.

Kellerboden

Der Kellerboden sollte ein Gefille von 2 9% aufweisen, sowie mechanische Belastungen, Néasse
widerstehen .

Die Oberflachenanforderungen eines Industriebodens sind Ebenheit, dekorative Gestaltung,
Trittsicherheit, Rutschfestigkeit, Elektrische Ableitfahigkeit, Befahrbarkeit, sowie leichte Reini-
gung und Pflege.

Transportwege

Fur den schonenden Weintransport sollten keine Stufen sowie Schwellen vorhanden sein.
Grundsétzlich sollten die Transportwege méglichst kurz gehalten werden. Der Wein sollte
wiahrend der Erzeugung schonend und ohne Pumpen auskommen.Dafiir empfiehlt sich ein
Gefilletranstport. Es bietet sich an, dass Geréte fir die Verarbeitung Ubereinander angeord-

net werden.

Raumabfolge

Die Produktion von Wein benétigt wéahrend der Weinlese einen grof3en flexiblen Mehr
zweckraum um die Trauben zu sortieren, abzurebeln, einzumaischen und zu pressen. Fir
die Mostklarung, Girung, sowie zur Lagerung des auszubauenden Weins sollte ein Raum zur
Verflgung stehen, der Uberschaubar und leicht erschlie3bar ist. Maschinen- und Abfillraum,

Flaschenlager, Materiallager; Labor, sowie die Sozialrdume sollten miteinander verbunden sein.
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Konstruktion
Aufbau

Dach
Dachpaneel Aluminium

(Braun beschichtet)

Tragwerk
Leimbinder

(Brettschichtholz homogen)

Hiille
Holzrahmenbau

Larche

Fassade

Thermoholz

Larchenschalung

(Breite 8 x Tiefe 6 x Hohe 450 cm )

Kern
Stahlbeton
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Raumprogramm

Weinproduktion

Erdgeschoss

Presshaus (Traubenannahme,Maische, Presse, )

Lastenlift
Materiallager
Liftungszentrale
Werkzeuglager
Vinothek, Foyer
Garderrobe

Abstellraum

Kellergeschoss |
Gebindekeller
Abfillanlage
Materiallager
Labor

Buro

Sozialrdume

Umbkleide (Duschen)

Sanitar
Haustechnik

Abstellraum

Kellergeschoss 2
Holzfasslager
Flaschenlager
Leergutlager
Kuhllager
Verkostung
Sanitdr Besucher
Bar

Abstellraum

ca .2280 gm

ca 525 gm
180 gm
13,5 gm
120 gm
40 gm

8 gm

140 gm
14 gm

8 gm

ca 800 gm
380 gm
170 gm
60 gm
40 gm
40 gm
20 gm
40 gm
8 gm
40 gm
10 gm

ca 955 gm
380 gm
170 gm
165 gm
40 gm
138 gm
30 gm

20 gm

10 gm
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Gistehaus

Erdgeschoss 12 Zimmer

Vorraum
Schlafzimmer

Abstellraum

Sanitdr (Bad, Wc, Dampfbad)

Terrasse

Gemeinschaftraum

Abstellraum, Putzraum

Buschenschank

Obergeschol3
Dachboden
Erdgeschoss
Foyer, Cafe
Garderrobe
Essbereich
Klche
Sanitar
Kellergeschol3
Schaukeller

Lager

Verwaltung
Erdgeschoss
Registration

Biro

Besprechung, Seminar

Teeklche

Sanitar

3 gm
18 gm
3gm
[l gm
6,5 gm

50 gm
31 gm

100 gm

65 gm
8 gm

95 gm
65 gm
16 gm

[12 gm
28 gm

36 gm
78 gm
78 qm
22 gm
8 gm

ca.480 gm

40 gm

ca.490 gm

ca.225 qm



aaaaaaaaaaa







Lageplan

|.Weinproduktion
2.Verwaltung
3.Buschenschank
4.Gastehaus

5. Parkplatz

6.,,Stadel”
Landwirtschaftliche Maschinen

7.Apfelhain
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Grundriss

Erdgeschoss

|.Weinproduktion

|. Anlieferung

2. Traubenmanipulation
(sortieren, maischen, pressen)
3. Materiallager

4. Luftungszentrale

5. Gebindekeller

6. Zugang
(Produktion,Vinothek)
7.Vinothek, Foyer

2.Verwaltung

| .Registration

2. Besprechung, Seminar
3. Buro

3.Buschenschank
|.Foyer, Cafe

2. Garderrobe

3. Essberreich

4. Kiche

5. Gastgarten

4.Gistehaus
|. Gastezimmer
2. Gemeinschaftsbereich

3. Putzraum

5. Parkplatz
|. Mitarbeiter

2. Besucher

6.,,Stadel*

| Landwirtschaftliche Maschinen

7.Apfelhain

. llzer Rose
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Grundriss

Keller I.

|.Weinproduktion

8. Labor

9. Garkeller

10. Abfillanlage, Mehrzweckraum
I'l. Umkleide,Sanitdr

| 2. Materiallager

| 3. Haustechnik

3.Buschenschank

6. Schaukeller
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Grundriss
Keller 2

|.Weinproduktion
| 4. Holzfasslager
I'5. Flaschenlager
| 6. Flaschenlager

|'7.Verkostung
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Fassadenschnitt

Erdgeschoss
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Bitumenbahn 2-lagig

Perimeterdimmung
Haftanstrich
Stahlbeton

Kalkputz
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Polyurethanharz beschichtet

Zementestrich
PE Folie

TSD
Ausgleichsschicht
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Kalkputz
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